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Пояснительная записка
     Настоящая рабочая программа по технологии для учащихся 7 класса основной общеобразовательной школы создана на основе:

- федерального компонента государственного образовательного стандарта, утвержденного приказом Минобразования РФ №1089 от 5 марта 2004 года «Об утверждении федерального компонента государственных стандартов основного общего образования»;

- основной образовательной программы основного общего образования МБОУ «Аршановская СШ»;  

 - учебного плана МБОУ «Аршановская СШ»; 
  - положения о рабочей программе учебного предмета в МБОУ «Аршановская СШ».
- примерной программы по учебным предметам. Технология. 5–9 классы. М.: Просвещение, 2010 (Технология: 7 класс учебник для учащихся общеобразовательных организаций / (Р.В. Синица, В.Д., П.С. Самородский, В.Д. Симоненко и др.).- 3-е изд., перераб. – М.: «Вентана – Граф, 2015.)
Цели обучения
- освоение технологических знаний; основ культуры по созданию изделий;

-овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда; безопасными приемами труда;

- развитие познавательных интересов, моторных навыков, умений учебного труда;

- воспитание творческого начала личности, трудолюбия, предприимчивости.

Задачи обучения
-приобретение знаний по разделам технологии обработки конструкционных материалов, машиноведения, культуры дома, художественной обработки материалов.

- овладение способами разработки и изготовления определенного изделия, технологии его обработки, наладке оборудования, приспособлений и инструментов.

- освоение разных видов информации: символы, чертежи, тесты, таблицы.

-научиться основам кулинарии.

Общая характеристика учебного предмета

Программа для 7 класса составлена с учетом опыта трудовой и технологической деятельности, полученного учащимися при обучении в начальной школе. Основным в учебном предмете является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение. 

Независимо от изучаемых технологий, содержанием программы предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

-  культура и эстетика труда;

-  элементы домашней и прикладной экономики;

- знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов учащимися;

- влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

- проектная деятельность.

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и объекты труда. Изучение материала программы, связанного с практическими работами, предваряется необходимым минимумом теоретических сведений.

Требования к уровню знаний

Учащиеся должны знать:

 ( что такое технический рисунок, эскиз и чертеж;

 ( основные параметры качества детали: форма, шероховатость и размеры каждой элементарной поверхности и их взаимное расположение; уметь осуществлять их контроль;

( пути предупреждения негативных последствий трудовой деятельности человека на окружающую среду и собственное здоровье; 

·  технологию приготовлению  блюд;

( какие свойства материалов необходимо учитывать при их обработке;

 ( общее устройство столярного верстака, уметь пользоваться им при выполнении столярных операций;

 ( основные виды механизмов по выполняемым функциям, а также по используемым в них рабочим частям;

( виды пиломатериалов

 ( принципы ухода за одеждой и обувью.

Учащиеся должны уметь:
( рационально организовывать рабочее место и соблюдать правила безопасности труда и личной гигиены при выполнении всех указанных работ;

( выполнять основные операции по обработке древесины ручными налаженными инструментами, изготавливать простейшие изделия из древесины по инструкционно - технологическим картам;

( читать простейшие технические рисунки и чертежи плоских и призматических деталей и деталей типа тел вращения;

( понимать содержание инструкционно - технологических карт и пользоваться ими при выполнении работ;

( графически изображать основные виды механизмов передач;

( находить необходимую техническую информацию;

( осуществлять контроль качества изготавливаемых изделий;

( читать чертежи и технологические карты, выявлять технические требования, предъявляемые к детали;

( выполнять основные учебно-производственные операции и изготавливать детали на сверлильном станке;

( соединять детали склеиванием, на гвоздях, шурупах; 

( владеть простейшими способами технологии художественной отделки древесины (шлифовка, выжигание, отделка поверхностей материалов красками и лаками);

( применять политехнические и технологические знания и умения в самостоятельной практической деятельности; 

Межпредметные связи
Характер содержания обучения технологии предполагает построение образовательного процесса на основе использования межпредметных связей. При проведении расчетных и графических операций необходимы знания по математике; изучение механических свойств конструкционных материалов связана физика; не обойтись без истории и искусства при освоении технологий традиционных промыслов.
Содержание тем учебного предмета

Введение. Инструктаж по ТБ, ПБ, ЭБ при работе. Санитария и гигиена. Правила безопасной работы ручными инструментами и на технологических машинах. Соблюдение правил санитарии и гигиены.
Раздел «Кулинария». Физиология питания. Понятие о микроорганизмах, их воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции и отравления, причины и профилактика. Первая помощь при отравлениях.
Блюда из молока и молочных продуктов. Условия и сроки хранения молока. Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Требования к качеству готовых блюд. 

Мясо и мясные продукты. Виды мяса и субпродуктов. Пищевая ценность блюд из мяса. Признаки доброкачественности мяса, условия и сроки хранения. Блюда из мяса и мясных продуктов.
Мучные изделия. Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных изделий. Приготовление изделий из пресного теста. Рецептура и технология приготовления теста. Виды начинок, украшений для изделий из теста.
Сладкие блюда. Сахар и его роль в кулинарии и в питании человека. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд (желе, суфле и т.д.).
Сервировка сладкого стола. Меню. Складывание салфеток. Способ сервировки. Сладкая выпечка.
Творческий проект «Приготовление сладкого стола».
Раздел «Создание изделий из древесины и металлов».

Проектирование изделий из древесины с учётом её свойств. Правила безопасной работы ручными инструментами и на технологических машинах. Физические и механические свойства древесины. Определение плотности и влажности древесины. Правила сушки и хранения древесины.
Заточка и настройка дереворежущих инструментов. Заточка стамески, долота и ножа для струга. Заточка зубьев пил. Развод зубьев пилы.
Виды и приёмы выполнения декоративной резьбы на изделиях из древесины. Резьба, их виды. Стамески. Инкрустация. Контурный орнамент. Блочная мозаика. Резчик по древесине, инкрустатор.
Соединение деталей   в изделиях из древесины. Шиповые соединения деревянных деталей. Соединение деталей шкантами. Угловое соединение деталей шурупами в нагель. Правила безопасной работы.
Виды сталей и их термическая обработка для изготовления металлических изделий. Классификация и термическая обработка сталей. Правила безопасной работы.
Устройство и принцип работы токарно – винторезного станка для вытачивания металлических деталей. Токарно – винторезного станки. Принцип работы станка. Правила безопасной работы.
Вытачивание металлических деталей на токарно – винторезном станке. Тела вращения, фаска. Наладка и настройка станка. Токарные резцы.
Нарезание резьбы на металлических деталях. Болт, винт, шпилька, гайка. Резьба. Плашка, метчик, вороток.
Создание декоративно – прикладных изделий из металла. Тиснение на фольге, линейник, чеканка, сечка, басма, вырубка. Ажурная скульптура, филигрань. Чеканщик.
Творческий проект «Доска кухонная».

Раздел «Интерьер жилого дома». Освещение жилого помещения. Искусственное освещение, лампы, светильники. Выключатель, типы освещения, электрик.
Предметы искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин. Размещение коллекций. Дизайнер.
Гигиена жилища. Уборки: ежедневная, еженедельная, сезонная.
Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении. Пылесос, микроклимат, климатические приборы.
Творческий проект «Декоративная рамка для фотографий».

Раздел «Создание швейных изделий». 

Ткани из волокон животного происхождения и их свойства. Натуральные волокна животного происхождения. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей. Определение вида тканей по сырьевому составу.
Конструирование и моделирование поясной одежды. Снятие мерок, построение чертежа. Моделирование изделия различного типа, вида. 
Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, из журнала мод или из Интернета. Пакеты готовых выкроек, журналы мод, CD – выкройки. Кутюрье. 
Раскрой поясной одежды и дублирование детали пояса. Правила раскладки и раскроя. Косая бейка. Технологическая последовательность дублирования детали пояса.
Технология ручных работ. Подшивание прямыми, косыми и крестообразными стежками.
Технология машинных работ. Лапки для подшивания, обметывания петель. Окантовывание, кант.
Технология обработки среднего среза шва юбки с застёжкой – молнией и разрезом. Средний шов, застежка – молния, разрез, шлица.
Технология обработки складок. Складки: одно/двусторонние, встречные, бантовые.
Подготовка и проведение примерки поясного изделия. Примерка, дефекты, вытачка.
Технология обработки юбки после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, пояса, нижнего среза. Прорезная петля. Пришивание пуговицы. Чистка изделия. ВТО.
Отделка швейных изделий вышивкой. Материалы и оборудование для вышивки. Стежки.
Вышивание лентами. Закрепление ленты. Стежки. Швы. Роза, цветок. Оформление готовой работы.
Творческий проект «Аксессуар для летнего отдыха».

Творческие работы учащихся.

Описание учебно-методического комплекса

1. Примерные программы по учебным предметам. Технология. 5–9 классы. М.: Просвещение, 2010.
2. Технология: 7 класс учебник для учащихся общеобразовательных организаций / [Н.В. Синица, В.Д., П.С. Самородский, В.Д. Симоненко и др.].- 3-е изд., перераб. – М.: Вентана – Граф, 2015.

3. Технология. 5-11 классы: развернутое тематическое планирование по программе В.Д. Симоненко. – Волгоград: Учитель, 2009.

4. Технология. Технический труд,  учебник для 7 кл. под редакцией Симоненко В.Д. -  М.: «Вентана – Граф», 2013.   

5. Технология. 7 класс/ В.Д. Симоненко (для девочек). -  М.: «Вентана – Граф», 2013.

Календарно – тематическое планирование по технологии на 2016-2017 учебный год, 7 класс

	№
урока
	Тема урока
	Кол-во

часов
	Дата

проведения

	
	
	
	план
	факт

	1
	I четверть. Введение. Инструктаж по ТБ, ПБ, ЭБ при работе. Санитария и гигиена.


	17ч

1
	01.09
	

	2
	Раздел «Кулинария» (10ч). Физиология питания. Блюда из молока и молочных продуктов.
	1
	05.09
	

	3
	Кулинария. Блюда из молока и молочных продуктов. Практическая работа № 1.
	1
	08.09
	

	4
	Мясо и мясные продукты.
	1
	12.09
	

	5
	Мясо и мясные продукты. Практическая работа № 2.
	1
	15.09
	

	6
	Мучные изделия.
	1
	19.09
	

	7
	Мучные изделия. Практическая работа № 3.
	1
	22.09
	

	8
	Сладкие блюда.
	1
	26.09
	

	9
	Сладкие блюда. Практическая работа № 4.
	1
	29.09
	

	10
	Сервировка сладкого стола.
	1
	03.10
	

	11
	Творческий проект «Приготовление сладкого стола».
	1
	06.10
	

	12-13
	Раздел «Создание изделий из древесины и металлов».

Проектирование изделий из древесины с учётом её свойств.
	2
	10.10

13.10
	

	14-15
	Заточка и настройка дереворежущих инструментов
	2
	17.10

20.10
	

	16-17
	Виды и приёмы выполнения декоративной резьбы на изделиях из древесины.
	2
	24.10

27.10
	

	1-2
	II четверть. Соединение деталей   в изделиях из древесины.
	16ч

2
	07.11

10.11
	

	3
	Виды сталей и их термическая обработка для изготовления металлических изделий.
	1
	14.11


	

	4-5
	Устройство и принцип работы токарно – винторезного станка для вытачивания металлических деталей.
	2
	17.11

21.11
	

	6-7
	Вытачивание металлических деталей на токарно – винторезном станке.
	2
	24.11

28.11
	

	8
	Нарезание резьбы на металлических деталях.
	1
	01.12
	

	9-10
	Создание декоративно – прикладных изделий из металла.
	2
	05.12

08.12
	

	11
	Творческий проект «Доска кухонная».
	1
	12.12
	

	12
	Раздел «Интерьер жилого дома». Освещение жилого помещения.
	1
	15.12
	

	13
	Предметы искусства и коллекции в интерьере.
	1
	19.12
	

	14
	Гигиена жилища.
	1
	22.12
	

	15
	Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении.
	1
	26.12
	

	16
	Творческий проект «Декоративная рамка для фотографий».
	1
	29.12
	

	1
	III четверть. Создание швейных изделий. 

Ткани из волокон животного происхождения и их свойства.
	20ч

1
	12.01
	

	2-3
	Конструирование поясной одежды.
	2
	16.01

19.01
	

	4-5
	Моделирование поясной одежды.
	2
	23.01

26.01
	

	6
	Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, из журнала мод или из Интернета.
	1
	30.01
	

	7-8
	Раскрой поясной одежды и дублирование детали пояса.
	2
	02.02

06.02
	

	9-11
	Технология ручных работ.
	3
	09.02

13.02

16.02
	

	12-14
	Технология машинных работ.
	3
	20.02

27.02

02.03
	

	15-16
	Технология обработки среднего среза шва юбки с застёжкой – молнией и разрезом.
	2
	06.03

09.03
	

	17-19
	Технология обработки складок.
	3
	13.03

16.03

20.03
	

	20
	Подготовка и проведение примерки поясного изделия.
	1
	23.03
	

	1-2
	IV четверть. Технология обработки юбки после примерки.
	16ч

2
	03.04

06.04
	

	3-7
	Раздел «Художественные ремёсла» (14ч).  Отделка швейных изделий вышивкой.
	5
	10.04

13.04

17.04

20.04

24.04
	

	8-12
	Вышивание лентами.
	5
	27.04

04.05

08.05

11.05

15.05
	

	13-14
	Творческий проект «Аксессуар для летнего отдыха».
	2
	18.05

22.05
	

	15-16
	Творческие работы учащихся.
	2
	25.05

29.05
	


Лист корректировки рабочей программы по технологии
ФИО учителя Сунчугашевой Е.В.

	№
	Тема урока
	Дата проведения урока по плану
	Причина корректировки
	Дата проведения
	Подпись зам. директора по УВР/ директора ОУ

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


