 Программа по курсу «Технология» для неделимых 5-8 классов  школы
ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Рабочая программа по предмету «Технология» разработана в соответствии с требованиями к результатам освоения основной образовательной программы основного общего образования, предусмотренным федеральным государственным образовательным стандартом основного общего образования второго поколения, на основании программы Технология: Программа: 5-8 классы / (универсальная линия) Алгоритм успеха. ФГОС. /Н.В.Синица, П.С.Самородский, В.Д.Симоненко, О.В.Яковенко и др.
Учебно-методический комплекс под редакцией В. Д. Симоненко:
Учебник технология 5 класс, автор Синица Н. В., Самородский П. С.

Учебник технология 6 класс, автор Синица Н. В., Самородский П. С.
Учебник технология 7 класс, автор Синица Н. В., Самородский П. С.
Учебник технология 8 класс, автор Синица Н. В., Самородский П. С.
Учебник технология «Сельская школа» 5 класс, автор Елисеева Е. В., Правдюк В. Н.

Учебник технология «Сельская школа» 5 класс, автор Елисеева Е. В., Правдюк В. Н.

Учебник технология «Сельская школа» 6 класс, автор Елисеева Е. В., Правдюк В. Н.

Учебник технология «Сельская школа» 7 класс, автор Елисеева Е. В., Правдюк В. Н.

Учебник технология 8 класс, автор Елисеева Е. В., Правдюк В. Н.
Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования  являются:
формирование представлений о составляющих техносферы, современном производстве и распространенных в нем технологиях;

освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;

формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающего поколения на основе включения обучающихся   в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личного и общественно значимых продуктов труда;

воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям разных профессий и результатам их труда; воспитание гражданских и патриотических качеств личности;

профессиональное самоопределение школьников в условиях рынка труда, формирование гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций; 

формирование у обучающихся опыта самостоятельной  проектно-исследовательской деятельности;

развитие у  обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;

овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства.

На основании требований ФГОС второго поколения в содержании программы предполагается реализовать актуальные в настоящее время компетентностные, личностно - ориентированные, универсальные  деятельностные подходы, которые определяют задачи обучения:

приобретение знаний о взаимодействии природы, общества и человека, об экологических проблемах и способах их разрешения, о негативных последствиях влияния трудовой деятельности человека, элементах машиноведения, культуры дома, технологии обработки ткани и пищевых продуктов, художественной обработке материалов, об информационных технологиях;

воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

овладение способами деятельностей: 

 умение действовать автономно: защищать свои права, интересы, проявлять ответственность, планировать и организовывать личностные планы, самостоятельно приобретать знания, используя различные источники;

 способность работать с разными видами информации: диаграммами, символами, текстами, таблицами, графиками и т. д., критически осмысливать, полученные сведения, применять их для расширения своих знаний;

 умение работать в группе: устанавливать хорошие взаимоотношения, разрешать конфликты и т. д.;

освоение компетенций – коммуникативной, ценностно-смысловой, культурно-эстетической, социально-трудовой, личностно-саморазвивающейся. 

Основным видом деятельности учащихся, изучающих пред​мет «Технология», является проектная деятельность. В течение учебного года уча​щиеся выполняют небольшие  проекты в рамках содержания разделов программы, а к концу учебного года — ком​плексный творческий проект, объединяющий проекты, выпол​ненные по каждому разделу. 
По каждому разделу учащиеся изучают основной теоретиче​ский материал, осваивают необходимый минимум технологиче​ских операций, которые в дальнейшем позволяют выполнить творческие проекты.

Основным дидактическим средством обучения является учебно-практическая деятельность учащихся.

Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение проектов.
Частью программы является использование в обу​чении школьников информационных и коммуникационных тех​нологий, позволяющих расширить кругозор обучающихся за счёт обращения к различным источникам информации, в том числе сети Интернет; применение при выполнении творческих про​ектов текстовых и графических редакторов, компьютерных про​грамм, дающих возможность проектировать интерьеры, выпол​нять схемы для рукоделия, создавать электронные презента​ции.
В программе присутствует методологический подход, направленный на здоровьесбережение школьников. Она должна способствовать формированию ответственного отношения к своему здоровью.

В содержании программы сквозной линией проходит совершенствование навыков экологической культуры и экологической морали, становления и формирования социально трудовой и эстетической компетентности учащихся.

При изучении всего курса у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда.

При изучении тем, учащиеся  знакомятся  с  различными профессиями, что  позволяет формировать  ценностно-ориентационную  компетенцию. Всё это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования.
ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. 

Данная программа является комбинированной, в ней сочетаются такие направления технологии: «Индустриальные технологии» и «Технологии ведения дома», в рамках  которых изучается учебный предмет. Так же добавлен раздел «Аграрные технологии», так как школа находится в сельской местности. Выбор направления обучения учащихся исходит из образовательных потребностей и интересов учащихся именно сельской школы.

 Независимо от вида изучаемых технологий содержанием  программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

технологическая культура производства;

распространенные технологии современного производства;

культура, эргономика и эстетика труда;

получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

основы черчения, графики, дизайна;

элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

знакомство с миром профессий, выбор учащимися жизненных, профессиональных планов;

методы технической, творческой, проектной деятельности;

история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

В процессе обучения технологии учащиеся:

 ознакомятся:

с предметами потребления, потребительной стоимостью продукта труда, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией;

с механизацией труда и автоматизацией производства; технологической культурой производства;

с информационными технологиями в производстве и сфере услуг; перспективными технологиями;

с функциональными и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий; себестоимостью продукции; экономией сырья, энергии, труда;

с производительностью труда; реализацией продукции;

с рекламой, ценой, налогом, доходом и прибылью; предпринимательской деятельностью; бюджетом семьи;

с экологическими требованиями к технологиям производства (безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий);

с понятием о научной организации труда, средствах и методах обеспечения безопасности труда; 

культурой труда; технологической дисциплиной; этикой общения на производстве;

 овладеют:

навыками созидательной, преобразующей, творческой  деятельности;

навыками чтения и составления технической и технологической документации, измерения параметров технологического процесса и продукта труда, выбора, моделирования, конструирования, 

проектирования объекта труда и технологии с использованием компьютера;

основными методами и средствами преобразования и использования материалов, энергии и информации, объектов социальной и природной среды;

умением распознавать и оценивать свойства конструкционных и природных поделочных материалов;

умением ориентироваться в назначении, применении ручных инструментов и приспособлений;

навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте; соблюдения культуры труда;

навыками организации рабочего места. 

МЕСТО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» В БАЗИСНОМ УЧЕБНОМ ПЛАНЕ

Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет обучающимся возможность войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники и технологий, называемой техносферой и являющейся главной составляющей окружающей человека действительности.

Учебный план составляет за учебный год по 70 ч. в 5-7 классах и 35 ч. в 8 классе. (в 5-7 классах из расчета 2 часа в неделю; 8 классе – 1 час в неделю)
С учетом общих требований федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования второго поколения изучение предметной области «Технология» обеспечит:

развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения прикладных учебных задач;

активное использование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и сформированных универсальных учебных действий;

совершенствование умений осуществлять учебно-исследовательскую  и проектную деятельность;

формирование  о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;

формирование способности экологическую направленность любой деятельности, проекту; демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.
ЦЕННОСТНЫЕ ОРИЕНТИРЫ СОДЕРЖАНИЯ ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.

В результате обучения учащиеся 
овладеют:

трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания  продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;

умениями ориентироваться в сфере профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;

навыками применения распространенных ручных инструментов и приспособлений, бытовых электрических приборов; планирование бюджета домашнего хозяйства; культуры труда; уважительного отношения к труду и результатам труда.

В результате изучения технологии обучающиеся, независимо от изучаемого направления, получат возможность 

ознакомиться:

с основными технологическими понятиями и характеристиками;

технологическими свойствами и назначением материалов;

назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

видами и назначением бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;

видами, приемами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получение продукции на окружающую среду и здоровье человека;

профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;

выполнят по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:

рационально организовывать рабочее место;

находить необходимую информацию в различных источниках;

применять конструкторскую и технологическую документацию;

составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделий, выполнения работ или получения продукта;

выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;

соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

осуществлять визуально, а также допустимыми измерительными средствами и приборами контроль качества изготовляемого продукта или изделия;

находить и устранять допущенные дефекты;

проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;

распределять работу при коллективной деятельности;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни в целях:

понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека; формирования эстетической среды бытия;

развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;

организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;

создания и ремонта изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;

контроля качества выполняемых работ с применением измерительных инструментов и приспособлений;

выполнения безопасных приемов труда и правил электробезопасности, санитарии, гигиены;

оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги;

построения планов профессионального самоопределения и трудоустройства.

Личностные, метапредметные и предметные ре​зультаты освоения учебного предмета «Технология».

Личностные результаты освоения обучающимися пред​мета «Технология» в основной школе:

формирование целостного мировоззрения, соответствую​щего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;

формирование ответственного отношения к учению, го​товности и способности обучающихся к саморазвитию и са​мообразованию на основе мотивации к обучению и позна​нию; овладение элементами организации умственного и фи​зического труда;

самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций буду​щей социализации и стратификации;

воспитание трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовле​творения перспективных потребностей;

осознанный выбор и построение дальнейшей индивиду​альной траектории образования на базе осознанного ориен​тирования в мире профессий и профессиональных предпоч​тений с учётом устойчивых познавательных интересов, а также на основе формирования уважительного отношения к труду;

становление самоопределения в выбранной сфере буду​щей профессиональной деятельности, планирование обра​зовательной и профессиональной карьеры, осознание необ​ходимости общественно полезного труда как условия безо​пасной и эффективной социализации;

формирование коммуникативной компетентности в обще​нии и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового кол​лектива;

проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

самооценка готовности к предпринимательской деятель​ности в сфере технологий, к рациональному ведению домаш​него хозяйства;

формирование основ экологической культуры, соответ​ствующей современному уровню экологического мышле​ния; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

развитие эстетического сознания через освоение художе​ственного наследия народов России и мира, творческой дея​тельности эстетического характера; формирование индиви​дуально-личностных позиций обучающихся. 

Метапредметные результаты освоения обучающими​ся предмета «Технология» в основной школе:

самостоятельное определение цели своего обучения, по​становка и формулировка для себя новых задач в учёбе и по​знавательной деятельности;

алгоритмизированное планирование процесса познава​тельно-трудовой деятельности;

определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учеб​ной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предпола​гающих стандартного применения одного из них; поиск но​вых решений возникшей технической или организационной проблемы;

выявление потребностей, проектирование и создание объектов имеющих потребительную стоимость; самостоя​тельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;

виртуальное и натурное моделирование технических объ​ектов, продуктов и технологических процессов; проявление инновационного подхода к решению учебных и практиче​ских задач в процессе моделирования изделия или техноло​гического процесса;

осознанное использование речевых средств в соответст​вии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организацион​ного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

формирование и развитие компетентности в области ис​пользования информационно-коммуникационных техноло​гий (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуни​кативных задач различных источников информации, вклю​чая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

организация учебного сотрудничества и совместной дея​тельности с учителем и сверстниками; согласование и коор​динация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими её участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение об​щих задач коллектива;

оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика резуль​татов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств уст​ранения ошибок или разрешения противоречий в выпол​няемых технологических процессах;

соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологи​ческой культурой производства;

оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требова​ниям и принципам;

формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации. 

Предметные результаты освоения обучающимися пред​мета «Технология» в основной школе:

в познавательной сфере:

осознание роли техники и технологий для прогрессивно​го развития общества; формирование целостного представ​

ления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; классификация видов и назначения мето​дов получения и преобразования материалов, энергии, ин​формации, природных объектов, а также соответствующих технологий промышленного производства; ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях созда​ния объектов труда;

практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности; проведение наблюдений и экспериментов под руководством учителя; объяснение яв​лений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследова​ний;

уяснение социальных и экологических последствий разви​тия технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; распознавание ви​дов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; оценка техно​логических свойств сырья, материалов и областей их приме​нения;

развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания, рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проекти​рования и создания объектов труда;

овладение средствами и формами графического отобра​жения объектов или процессов, правилами выполнения гра​фической документации, методами чтения технической, технологической и инструктивной информации;

формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; применение общенаучных знаний по предме​там естественно-математического цикла в процессе подго​товки и осуществления технологических процессов для обо​снования и аргументации рациональности деятельности; применение элементов экономики при обосновании техно​логий и проектов;

овладение алгоритмами и методами решения организаци​онных и технико-технологических задач; овладение элемен​тами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической куль​туре производства;

в трудовой сфере:

планирование технологического процесса и процесса тру​да; подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и обо​рудования с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

овладение методами учебно-исследовательской и проект​ной деятельности, решения творческих задач, моделирова​ния, конструирования; проектирование последовательно​сти операций и составление операционной карты работ;

выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, пра​вил санитарии и гигиены;

выбор средств и видов представления технической и тех​нологической информации в соответствии с коммуникатив​ной задачей, сферой и ситуацией общения;

контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использова​нием контрольных и измерительных инструментов; выявле​ние допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

документирование результатов труда и проектной дея​тельности; расчёт себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с учётом сло​жившейся ситуации на рынке товаров и услуг;
в мотивационной сфере:

оценивание своей способности к труду в конкретной пред​метной деятельности; осознание ответственности за качест​во результатов труда;

согласование своих потребностей и требований с потреб​ностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;

формирование представлений о мире профессий, связан​ных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда; направленное продвижение к выбору профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или будущей профессии в учреждениях на​чального профессионального или среднего специального образования;

выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг; оценивание своей способно​сти и готовности к предпринимательской деятельности;

стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда; наличие эко​логической культуры при обосновании объекта труда и вы​полнении работ;
в эстетической сфере:

овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий; разработка варианта рекламы вы​полненного объекта или результата труда;

рациональное и эстетическое оснащение рабочего места с учётом требований эргономики и элементов научной орга​низации труда;

умение выражать себя в доступных видах и формах худо​жественно-прикладного творчества; художественное оформ​ление объекта труда и оптимальное планирование работ;

рациональный выбор рабочего костюма и опрятное со​держание рабочей одежды;

участие в оформлении класса и школы, озеленении при​школьного участка, стремление внести красоту в домашний быт;

в коммуникативной сфере:

практическое освоение умений, составляющих основу коммуникативной компетентности: действовать с учётом по​зиции другого и уметь согласовывать свои действия; устанав​ливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть нормами и техникой об​щения; определять цели коммуникации, оценивать ситуа​цию, учитывать намерения и способы коммуникации парт​нёра, выбирать адекватные стратегии коммуникации;

установление рабочих отношений в группе для выполне​ния практической работы или проекта, эффективное со​трудничество и способствование эффективной кооперации; интегрирование в группу сверстников и построение продук​тивного взаимодействия со сверстниками и учителями;

сравнение разных точек зрения перед принятием реше​ния и осуществлением выбора; аргументирование своей точ​ки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждеб​ным для оппонентов образом;

адекватное использование речевых средств для решения различных коммуникативных задач; овладение устной и письменной речью; построение монологических контекст​ных высказываний; публичная презентация и защита проек​та изделия, продукта труда или услуги;

в физиолого-психологической сфере:

развитие моторики и координации движений рук при ра​боте с ручными инструментами и выполнении операций с по​мощью машин и механизмов; достижение необходимой точ​ности движений при выполнении различных технологиче​ских операций;

соблюдение необходимой величины усилий, приклады​ваемых к инструментам, с учётом технологических требова​ний, при многократном повторении движений в процессе выполнения работ;

сочетание образного и логического мышления в проект​ной деятельности.
СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ

Основным видом деятельности учащихся, изучающих предмет «Технология», является проектная деятельность. В течение учебного года школьники выполняют небольшие проекты, соответствующих разделам. На вводном занятии обучающиеся знакомятся с содержанием проектной деятельности, примерами индивидуальных и коллективных творческих проектов, выбирают тему проекта.

В процессе изучения каждого раздела школьники знакомятся с основными теоретическими сведениями, учатся выполнять необходимый минимум технологических операций, которые в дальнейшем позволят выполнить проекты.

В содержание программы входят вопросы экологического и эстетического воспитания школьников, знакомства их с различными профессиями.

Содержание программы направлено на формирование гражданской позиции обучающихся, осознание российской идентичности.

Содержание программы 5 класс (70 ч.)
Вводный урок -1 ч.

Знакомство с образовательной областью «Технология» . Многообразие технологий, их роль в хозяйственной деятельности человека. 
Аграрные технологии - 20 ч.

Осень
 С-х профессии. Многообразие с-х. растений и продолжительность их жизни.

Отрасли с-х. роль с-х в нашей жизни. Что такое аграрные технологии?. С-х культуры, их отличие от дикорастущих раст-й. зерновые, зернобобовые, плодовые, овощные, кормовые и т.д. продолжительность жизни с-х раст-й.

Многообразие с-х. растений и продолжительность их жизни.

Отрасли с-х. роль с-х в нашей жизни. Что такое аграрные технологии?. С-х культуры, их отличие от дикорастущих раст-й. зерновые, зернобобовые, плодовые, овощные, кормовые и т.д. продолжительность жизни с-х раст-й.

Лук репчатый. Продолжительность жизни. Техническая спелость. Строение, сорта. Агротехника возделывания, время уборки. Правила хранения. Технология уборки лука. Определить товарный вид лука, соответствие его внешних качеств сорту. Удалить поврежденные и мелкие экземпляры. Заложить на хранение. Заполнить таблицу учета урожая.

Морковь, свекла столовая. Агротехника возделывания. Продолжительность жизни. Сорта. Строение корнеплодов. Время уборки, правила хранения Технология уборки моркови

Определить товарный вид, соответствие качеств сорту. Удалить поврежденные и несоответствующие корнеплоды. Заложить на хранение. Заполнить таблицу учета урожая

Цветочные культуры. Многообразие цветочно-декоративных культур. Эстетическая ценность и иное их применение.  Продолжительность жизни. Выращивание рассадным и безрассадным способами. Цвет.-дек. к-ры нашего УОУ

Обработка почвы под овощные культуры. Система обработки почвы. Основная обработка: лущение, зяблевая вспашка, внесение удобрений. Предпосевная: боронование, культивация. Послепосевная: рыхление, полив
Выполнение практических работ

Весна
Выращивание овощных культур

Рассадный и безрассадный способ. Культуры. Способы посева. Подготовка рассадочной тары, земляной смеси. Подготовка семян к посеву. Посев.

Внесение удобрений под овощные культуры

Удобрения: органические, неорганические. Правила внесения удобрений. Подкормки. Подготовка спецодежды, инвентаря, удобрений. Правила санитарии и ТБ

Выращивание однолетних овощных культур

Овощные культуры. Предшественники, чистый пар. Технология посева в открытый грунт. Схема посева и посадки. Мульчирование

Защита с-х раст-й от вредителей и болезней

Болезни и вредители. Влияние на рост и развитие, на урожайность. Меры защиты
Выполнение практических работ
Творческая проектная деятельность – 3 ч.
 Понятие о творческих проектах
Теоретические сведения. Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Составление части готового проекта пятиклассников.

Этапы выполнения проекта. 
Поисковый (подготовительный) этап: выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование требований к проектируемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего. Технологический (основной) этап: разработка конструкции и технологии изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчет затрат на изготовление. Аналитический (заключительный) этап: окончательный контроль готового изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта.

Практические работы.

Творческий проект по разделу ««Технологии домашнего хозяйства».

Творческий проект по разделу «Ку​линария».

Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».

Творческий проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов».

Составление портфолио и разработка электронной презентации.

Презентация и защита творческого проекта.

Варианты творческих проектов: «Планирование кухни», «Моя комната», «Интерьер гостиной», «Подставка под горячее», «Кухонная доска», «Набор столовых салфеток», «Фартук для кулинарных работ», «Приготовление завтрака для всей семьи» и др.

Интерьер дома – 3 ч.
Теоретические сведения. Понятие об интерьере. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические.

Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Планировка кухни. Разделение кухни на зону для приготовления пищи (рабочая зона) и зону приема пищи (зона столовой). Варианты планировки кухни: линейная, параллельная, угловая, П-образная. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Проектирование кухни на компьютере.

Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления.

Тема практической работы

Планировка кухни.

Бытовые электроприборы на кухне

Теоретические сведения. Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ).

Лабораторно-практическая работа. Изучение потребности в бытовых электроприборах на кухне. 

Создание изделий из дерева, металла и пластмасс – 12 ч.
 Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов

Теоретические сведения. Рабочее место учащегося. Столярный или универсальный верстак. Ручные инструменты и приспособления. Режущие, измерительные и разметочные инструменты. 

Проектирование. Технология изготовления изделия, технологический процесс, технологические операции. Понятия: этап, деталь, заготовка, сборка, изделие. Технологическая и маршрутная карты. 

  Графическое изображение изделия: технический рисунок, эскиз, чертеж. Масштаб. Линии, используемые в чертежах.

Разметка плоского изделия на заготовке. Разметочные и измерительные инструменты, шаблон. 

Древесина, как конструкционный материал. Пиломатериалы. Конструкционные древесные материалы. Основные технологические операции и приемы ручной обработки древесины и древесных материалов; особенности их выполнения: пиление, строгание, сверление.

Отверстия: сквозные и несквозные (глухие). Сверла: винтовые, центровые, ложечные. Дрель, коловорот. Правила безопасной работы.

Сборка деталей изделия: гвоздями, шурупами, склеиванием. Гвоздь, шурупы: с полукруглой, потайной, полупотайной формой головки. Клей: природные – казеиновый и столярный (естественные), синтетические – ПВА (искусственные).

Выпиливание лобзиком. Лобзик, выпиловочный столик, надфиль, шкурка. Правила безопасной работы.

Практические и лабораторно-практические работы. 
Оборудование рабочего места и отработка приемов крепления заготовок на верстаке.

 Составление схемы технологического процесса изготовления детали.

Разметка  плоского изделия.

Выпиливание деревянных заготовок из доски.

Сверление отверстий в заготовках из древесины. 

Соединение деталей из древесины.

Технологии художественно-прикладной обработки материалов

Теоретические сведения. Технологии художественно-прикладной обработки материалов. Выпиливание контуров фигур лобзиком. Материалы, инструменты и приспособления для выпиливания. Лобзик, выпиловочный столик, надфиль, шкурка.  Организация рабочего места, приемы выполнения работ. Правила безопасной работы.

Выжигание. Электровыжигатель, его устройство и принцип работы. Материалы и инструменты. Нанесение рисунка. Организация рабочего места. Правила безопасной работы. 

Зачистка поверхностей: напильниками, рашпилями, наждачной бумагой и шлифовальной шкуркой. Правила безопасной работы.

Лакирование. Правила безопасной работы.

Практические работы. Выпиливание лобзиком фигуры.  Выжигание рисунка. Зачистка изделия. Лакирование.
Оборудование рабочего места учащегося  и планирование работ по созданию изделий из пластмасс и металлов. 
Операции по обработке металлов, профессия - слесарь

Материал инструменты, оборудование для работы

Устройство сверлильного станка и приемы работы на нем, правила ТБ, санитарии

Разметка деталей из металлических листов и проволоки, разметочные инструменты, приемы работы

Операции и приемы ручной обработки металлических листов, проволоки и пластмасс.

Правка металлического листа, резание тонкого метал. листа, инструменты и приспособления, правила ТБ.

Зачистка метал. листа и проволоки, инструменты и приспособления, правила ТБ.

Гибка мет. листа и проволоки, инструменты и приспособления, правила ТБ.

Изготовление изделий из жести, соединение фальцевым швом и заклепками

Приемы работы, инструменты и приспособления, правила ТБ.

Пример творческого проекта «Подставка под горячее»
Создание изделий из текстильных материалов – 19 ч.
Свойства текстильных материалов

Теоретические сведения. Современное прядильное производство, ткацкое производство. Пряжа (нити). Долевая нить (основа),  поперечная нить (уток). Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое, атласное. Раппорт.

Отделочное производство. Отбеливание. Крашение: гладкокрашенная, набивная ткань.

Классификация текстильных волокон.  Способы получения натуральных и искусственных волокон растительного происхождения. Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент. Профессии оператор прядильного производства и ткач.
Лабораторно-практическая работа. Определение направления долевой нити в ткани. Изучение свойств тканей из хлопка и льна.

Конструирование швейных изделий.

Теоретические сведения. Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок.

Особенности построения выкройки фартука. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкройки. Правила безопасной работы.

          Практическая  работа:                                                                          

 Определение размеров и снятие мерок. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам.

Швейная машина
Классификация машин швейного производства. Характеристика и области применения современных швейных  и вышивальных машин с программным управлением. Бытовая швейная машина, её технические характеристики, назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.

    Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Челночное устройство универсальной швейной машины.

      Темы лабораторно – практических  работ:
   Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Приемы работы на швейной машине. Устранение неполадок в работе швейной машины. Изготовление образцов машинных работ. 

Технология изготовления швейных изделий.

Теоретические сведения. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы портновскими булавками, швейными иглами и ножницами.

Инструменты и приспособления для ручных работ. Понятие о стежке, строчке, шве. Требования к выполнению ручных работ. Правила выполнения прямого стежка. Способы переноса линий выкройки на детали кроя: портновскими булавками и мелом, прямыми стежками.

Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания  —  ручное обмётывание; временное соединение деталей — смётывание; временное закрепление подогнутого края — замётывание (с открытым и закрытым срезами).

Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной обработке изделия: предохранение срезов от осыпания — машинное обмётывание зигзагообразной строчкой и оверлоком; постоянное соединение деталей — стачивание; постоянное закрепление подогнутого края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами).

Оборудование для влажно-тепловой обработки (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. Основные операции ВТО: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Правила безопасной работы утюгом.

Классификация машинных швов: соединительные (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку) и краевые (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с открытым обмётанным срезом, шов вподгибку с закрытым срезом). Темы лабораторно-практических работ: Раскрой швейного изделия. Изготовление образцов ручных работ. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Определение качества готового изделия.

Кулинария – 10 ч.
Санитария и гигиена

Теоретические сведения. Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и столовой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение санитарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качеств и предупреждения пищевых отравлений. Правила мытья посуды. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды.

Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.

Темы лабораторно-практических работ:

Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в помещении кабинета кулинарии.

 Здоровое питание

Теоретические сведения. Понятие о здоровом питании, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению;  общие сведения о питательных веществах.  Пищевая пирамида. Режим питания. Правила хранения продуктов в холодильнике.

Темы лабораторно-практических работ:

Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам рационального питания. Составление меню из малокалорийных продуктов.

Бутерброды и горячие напитки

Теоретические сведения. Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки. Особенности технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания. Сорта кофе и какао. Устройство для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао.

Требования к качеству готовых напитков.

Темы лабораторно-практических работ:

Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Блюда из овощей и фруктов

Теоретические сведения. Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах полезных веществ, витаминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание влаги в продуктах. Влияние её на качество и сохранность продуктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Методы определения качества овощей и фруктов.

Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Причины потемнения картофеля и способы его предотвращения. Особенности механической кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей. Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки овощей. 

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформление салатов.

Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов варки овощей. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в овощах в зависимости от условий кулинарной обработки. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.

Темы лабораторно-практических работ:
Фигурная нарезка овощей
Блюда из яиц

Теоретические сведения. Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд.

Темы лабораторно-практических работ:

Определение свежести яиц. Сервировка стола к завтраку

Теоретические сведения. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами.

Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита.

Приглашения и поздравительные открытки.

Темы лабораторно-практических  работ:

Оформление стола к завтраку.
Содержание программы 6 класс (70 часов)

Вводный урок -1 ч.

Цель и задачи изучения предмета «Технология» В 6 классе. Содержание предмета. Последователь​ность его изучения. Санитарно-гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация учебного процесса. 

Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» В 6 классе, знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения

Аграрные технологии-20 ч.

Осень:

Понятия «сорт», «селекция». Требо​вания к качеству сортов. Хозяйственно-биологические призна​ки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур. Виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов. Опре​деление средней массы выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защи​щенного грунта. 

Практические работы. Изучение сортов капусты белокочан​ной. Уборка картофеля. Уборка семенников капусты, столовой свеклы и моркови. Сбор урожая тыквы, патиссонов и кабачков, корнеплодов моркови и столовой свеклы. Подготовка участка под посадку капусты. Расчет потребности в рассаде томата и ка​пусты для посадки в поле. 

Варианты объектов труда. Капуста белокочанная различ​ных сортов. Картофель. Семенники капусты, столовой свеклы и моркови. Урожай тыквы, патиссонов и кабачков, корнепло​дов моркови и столовой свеклы. Пришкольный участок. 

 Весна:
 Устройство «русского парника». Понятия «почвосмесь», «рамооборот». Особенности выращи​вания рассады овощных культур. Понятие «пикировка», техно​логия пикировки сеянцев. Выращивание огурца и томата в пар​нике, весенней пленочной теплице. Выращивание томата и огурца в поле. Выращивание капусты белокочанной. Правила безопасной работы на приусадебном участке. 
Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохо​зяйственных, цветочно-декоративных культур. 

Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений. 

Пракmические работы. Подготовка парника к выращиванию рассады овощных культур. Пикировка сеянцев томата и капус​ты. Посадка рассады огурца в грунт пленочной теплицы. Экс​курсия «Выращивание рассады овощных культур в защищен​ном грунте» на сельскохозяйственное предприятие. Посадка рассады томата в открытый грунт. Посев семян огурца в откры​тый грунт. Закладка коллекционного участка овощных капуст​ных растений. 

Варианты объекmов труда. Парник. Семена. Сеянцы. Расса​да томата, огурца и капусты. 

Интерьер жилых помещений – 4 ч.

Теоретические сведения. 
Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон пртготовления и приема пищи, отдыха и общения членов семьи, приема гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка.

Интерьер жилого дома. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декорирование интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.

Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение растений.

Технология выращивания комнатных растений и их влияние на микроклимат помещения. 

Профессия фитодизайнер.
Практические работы. 
Выполнение презентации «Декоративное оформление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов для отделки потолка, стен, пола. 

Посадка комнатных растений, уход за ними.
Варианты объектов труда. Изготовление макета оформления окна. Растения, материалы и приспособления для их выращивания.

Конструирование и изготовление изделий из древесины, металла – 12 ч.

Теоретические сведения.
Древесина
Заготовка древесины. Лесоматериалы.

Пороки древесины. Их характеристики, происхождение и влиянте на качество изделий.

Производство пиломатериалов и области их применения. Профессии, связанные с заготовкой древесины и производством пиломатериалов.

Конструирование и моделирование изделий из древесины.

Сборочный чертеж и спецификация объемного изделия. Технологическая карта.

Токарный станок для работы с древесиной. Технология токарных работ. Правила ТБ. Профессия токарь.

Металлы

Профильный металлический прокат. Металлы и сплавы. Черные и цветные металлы. Применение металлов и сплавов.

Правила безопасной работы с металлами.

Проектирование изделий из металлического проката. Чертежи деталей и сборочные чертежи из металлического проката. Маршрутная и технологическая карты.

Основные технологические операции обработки металлов ручными инструментами.

Применение штангенциркуля для разработки чертежей и изготовления изделий из проката. Устройство штангенциркуля. Измерение штангенциркулем. Правила безопасной работы со штангенциркулем.

Практические работы.
Древесина 
Определение видов лесоматериалов и пороков древесины.

Составление схемы раскроя бревна на пиломатериалы.

Конструирование и моделирование изделий из древесины.

Металлы 

Разработка сборочного чертежа со спецификацией объемного изделия и составление технологической карты.

Ознакомление с видами и свойствами металлического проката.

Разработка сборочного чертежа с использованием штангенциркуля. 

Варианты объектов труда.
Подготовка и защита проекта по изготовлению изделия из древесины и металла.
Создание изделий из текстильных материалов – 20 ч.

Текстильные материалы

Теоретические сведения. 
Производство текстильных материалов из химических волокон. Виды и свойства тканей из химических волокон. Виды нетканых материалов. Профессия оператор в производстве химических волокон.

Практические работы. 
Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.

Варианты объектов труда. Образцы тканей из химических волокон.

Конструирование 
Теоретические сведения. 
Изготовление выкройки подушки для стула. Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размера фигуры человека. Снятие мерок для изготовления одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

Практические работы. 
Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ

Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом.

Моделирование

Теоретические сведения.
Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приемы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия. Подготовка к к раскрою.профессия художник по костюму.

Практические работы.

Моделирование выкройки проектного изделия. Подготовка выкройки к раскрою.

Швейная машина

Теоретические сведения.

Современная бытовая швейная машина с эл. приводом. Основные узлы. Организация рабочего места. Подготовка шв. машины к работе. Приемы работы на шв. машине. Неполадки в работе. Назначение и правила использования регулирующих механизмов. Правила ТБ.

Практические работы.

Упражнение в шитье

Заправка швейной машины нитками. Исследование работы регулирующих механизмов.

Выполнение прямых и зигзагообразных строчек.

Изготовление швейных изделий.

Теоретические сведения.

Технология изготовления изделия с цельнокр. рукавом. Подготовка ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек и раскроя.

Дублирование деталей кроя. Соединение детали с клеевой прокладкой.

Основные операции при ручных работах. 

Основные машинные операции

Классификация машинных швов.

Подготовка и проведение примерки. Устранение дефектов. 

Последовательность изготовления одежды. Технология обработки швов, срезов. Окончательная обработка изделия. 

Профессия технолог-конструктор. 

Технология пошива подушки для стула.

Практические работы.

Раскрой изделия. Дублирование прокладкой. Изготовление образцов ручных и машинных работ.

Обработка деталей, швов, срезов. Примерка.

Пошив подушки для стула.

Художественные ремесла.

Теоретические сведения.

Материалы и инструменты для вязания крючком. Основные виды петель. Условные обозначения. Вязание полотна рядами и по кругу. 

Практические работы.

Выполнение основных видов петель. Вывязывание изделий по кругу и рядами.

Кулинария – 10 ч.
Теоретические сведения. 
Какие бывают виды рыб, нерыбные продукты моря, блюда из них.
Виды круп и макаронных изделий. Их подготовка к приготовлению блюд.

Технология приготовления каш и блюд из мак. изделий. 

Требования к качеству блюд.

Виды мяса. Значение рыбы, мяса и птицы и т.д. в питании человека.  Определение качества. Хранение продукции из мяса и птицы. Подготовка мяса и птицы к тепловой обработке санитарные требования при обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса.

Классификация супов. Технология приготовления. Оформление и подача к столу.

Меню обеда. Предметы для сервировки стола к обеду. Столовое белье. Профессия технолог пищевой промышленности.

Практичеcкuе работы. 
Расчет расхода круп и мак. изделий для приготовления того или иного блюда.

Оценка доброкачественности мяса.

Расчет продуктов для приготовления супа.

Сервировка стола к обеду.

Резерв – 1 ч.

Проверочные работы за полугодие и год – 2 ч.
Содержание программы 7 класс (70 ч.)

Вводный урок – 1ч.
Теоретические сведения. Цель и задачи изучения предмета «Технология» В 7 классе. Содержание предмета. Последовательность его изучения. Санитарно-гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация учебного процесса. 

Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» в 7 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​миобучения. 

Варианты объектов труда. Учебник «Технология» для 7 класса (универсальная линия), библиотечка кабинета. Элек​тронные средства обучения. 

Аграрные технологии -20 ч.

Осень:

Теоретические сведения. Классификация и характеристика плодовых растений. Основные плодовые культуры России. Строение плодовых растений:3акладка плодового сада: подго​товительные работы, разметка территории, посадка сада. Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников. Хранение плодов и овощей: температура хранения, влажность воздуха, газовый состав. Хранение корнеплодов. 

Практические работы. Изучение на образцах плодоносных образований семечковых и косточковых культур. Посадка пло​довых деревьев. Обрезка кустов смородины и малины. Съем урожая яблок. Закладка яблок на хранение. Сбор урожая корне​плодов и закладка их на хранение. 

Варианты объектов труда. Образцы плодоносных образова​ний семечковых и косточковых культур. Плодовые деревья. Кусты смородины и малины. Урожай яблок и корнеплодов. 

Весна:
Теоретические сведения. Уход за садом. Способы размноже​ния плодовых и ягодных растений. Способы прививки плодо​вых культур: прививка черенком, окулировка. Размножение ягодных кустарников черенками. Структура и назначение плодовогo питомника. Ягодные культуры, посадка и уход. 

Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохо​зяйственных, цветочно-декоративных культур. 

Профессии, связанные с технологиями выращивания  культурных растений. 

Пракmические работы. Уход за плодовыми деревьями. Вы​полнение прививок плодовых культур. Подготовка рассадника, заготовка черенков и их посадка. Экскурсия в плодовый питом​ник. Весенняя обрезка саженцев ягодных культур. 

Проектная деятельность – 3 ч.

Теоретические сведенuя. Проектирование и изготовление личностно или общественно значимых изделий с использова​нием конструкционных или поделочных материалов. Алгоритм проектной деятельности. Анализ изделий из банка объектов для творческих проектов. Требования к готовому изделию. 

Практические работы. Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Анализ моделей-аналогов из банка идей. Вы​бор модели проектного изделия. Подбор материалов, инстру​ментов и приспособлений, технологии выполнения. Выбор формы, цвета, размера изделия. Изготовление проектного из​делия. Контроль процесса и качества изготовления изделия. Презентация творческого проекта. 

Варианты объектов труда. Творческие проекты, например: наличник для окна; мастерок; наряд ко дню рождения и др. 

Интерьер жилых помещений – 3 ч.

Теоретические сведeuuя. Роль комнатных растений в жизни людей. Разновидности комнатных растений. Размещение комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Размноже​ние цветов. Емкости для цветов. Требования к освещению. По​нятие «ландшафтный дизайн». Использование декоративных растений для оформления приусадебного участка. Размещение растений. Уход и размножение растений. 

Практические работы. Уход за комнатными растениями в кабинете технологии, классной комнате, холлах школы. Уход за растениями на пришкольном участке. 

Варианты объектов труда. Комнатные цветы в кабинете технологии, классной комнате. Декоративные растения на пришкольном участке. 

Конструирование и изготовление изделий из древесины, металла – 12 ч.

Свойства древесины. Физические, механические. Плотность, влажность, твердость, прочность, упругость. Цвет, запах. Сушка древесины

Создание изделий. Конструкторская и техническая документация. Технологический процесс. Точность изготовления изделия

Заточка и настройка дереворежущих инстр. Заточка режущей кромки, пил, развод зубьев, настройка струга. Последовательность выполнения, правила ТБ

Шиповые столярные соединения. Шип, гнездо, проушина. Способы и виды соединений. Порядок выполнения. Правила ТБ. Технол. Карты, схемы

Художественная обработка изделий из древесины. Из истории, виды резьбы. Инструменты и приспособления, материал. Порядок выполнения работы. Правила Тб

Классификация и термическая обработка сталей. Разновидности стали. Изменение механических св-в стали

Назначение и устройство токарно-винторезного станка. Назначение станков. Их устройство и принцип работы. Правила ТБ

Точение деталей на станке. Нарезание резьбы. Чертежи: сечение, разрез, ось симметрии. Чтение чертежей этапы выполнения точения

Болт, винт, резьба, шаг резьбы. Схемы, техн. Карты

Декоративно-прикладные изделия из металла. Художественная обработка металла. Инструменты и приспособления

Создание и защита проекта

Создание изделий из текстильных материалов – 19 ч.

Теоретические сведения. Технология производства химиче​ских волокон. Виды и свойства химических волокон. Сравни​тельная характеристика свойств тканей из волокон различного происхождения. Нетканые материалы из химических волокон. Термоклеевые прокладочные материалы: прокладка-корсаж для прямой юбки в масштабе 1:4. Моделирование выкройки юбки. 

Снятие мерок для изготовления проектного изделия. Изго​товление выкройки проектного швейного изделия одним из способов. Подготовка выкройки к раскрою. Расчет количества ткани для изготовления изделия. Разметка выкройки на ткани. Выкраивание деталей проектного изделия. 

Варианты объектов труда. Чертежи и выкройки швейных изделий, которые можно обработать с помощью косой бейки и прямого притачного пояса (юбка, шорты, бермуды с прямым цельнокроеным поясом, платье, лиф, туника и др.) Ткань для проектного изделия. 
Теоретические сведения. Технология производства химиче​ских волокон. Виды и свойства химических волокон. Сравни​тельная характеристика свойств тканей из волокон различного происхождения. Нетканые материалы из химических волокон. Термоклеевые прокладочные материалы: прокладка-корсаж для прямой юбки в масштабе 1:4. Моделирование выкройки юбки. 

Снятие мерок для изготовления проектного изделия. Изго​товление выкройки проектного швейного изделия одним из способов. Подготовка выкройки к раскрою. Расчет количества ткани для изготовления изделия. Разметка выкройки на ткани. Выкраивание деталей проектного изделия. 

Выполнение операций: подшива​ние детали, выкраивание косой бейки. Способы контроля ка​чества. 

Устройство машинной иглы. Подбор машинной иглы и швейных ниток в зависимости от ткани. Последователь​ность установки машинной иглы. Неполадки в работе бытовой швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой, их устранение. 

Приспособления к швейной машине: лапка для штопки по​врежденного места; лапка для окантовывания среза детали бей​кой; для обметывания про резной петли. Технология машинной штопки, окантовывания среза детали бейкой, обметывания прорезной петли. 

Уход за бытовой швейной машиной. Оборудование для ухо​да. Последовательность очистки и смазки бытовой швейной машины. 

Выполнение окантовочного машинного шва. Стачивание двух косых беек. Обработка вытачек. Обработка притачного пояса. Способы контроля качества. Классификация машинных швов. 

Типовая последовательность изготовления швейных изде​лий с проведением примерок на примере базовых изделий. Окончательная обработка изделия. Способы контроля качест​ва готового изделия. Расчет материальных затрат на изготовле​ние изделия. 

Критерии оценки изделия. Оценка проектного изделия по критериям. Выявление дефектов. Пути их устранения. 

Пракmичеcкuе работы. Выполнение образцов подшивания детали, выкраивания косой бейки. 

Подбор машинной иглы и швейных ниток в зависимости от ткани. Установка машинной иглы. Штопка поврежденного уча​стка. Уход за бытовой швейной машиной. 

Выполнение образцов окантовочного, запошивочного и двойного швов. 

Составление индивидуального плана изготовления проект​ного изделия. Изготовление проектного изделия по составлен​ному плану. Окончательная обработка изделия. Расчет материальных затрат на изготовление изделия. 

Варианты объектов труда. Образцы выполнения ручных и машинных операций. Швейные изделия, которые можно об​работать с помощью косой бейки и притачного пояса (юбка, шорты, бермуды, платье, лиф, туника и др.). 

Кулинария – 10 ч.

Теоретичеcкuе сведения. Значение мяса в питании человека. 

Виды мяса. Признаки доброкачественности мяса. Сроки и усло​вия хранения мяса и блюд из него. Механическая (первичная) обработка мяса. Термическое состояние мяса. Домашняя птица и дичь. Тепловая обработка мяса. Технология приготовления мясных блюд. Требования к качеству готовых блюд. Подача их к столу. 

Питательная ценность мучных изделий. Посуда, инструмен​ты и приспособления для приготовления теста и выпечки. Сырье и продукты для приготовления мучных изделий. Виды пресного теста. Отличительные особенности в рецептуре и спо​собах приготовления пресного бисквитного, слоеного и песоч​ного теста. 

Значение сладких блюд в питании человека. Ассортимент сладких блюд. Продукты для приготовления сладких блюд и их механическая обработка. Влияние технологий обработки пи​щевых продуктов на здоровье человека. Технология приготов​ления компота, киселя, желе, мусса, суфле. Домашняя заготов​ка пищевых продуктов. 

Оформление блюд и правила их подачи к столу. Сервировка стола. Правила поведения за столом. Профессии, связанные с получением и обработкой пищевых продуктов. 

Практичеcкuе работы. Оформление изделий из теста, сладких блюд. Сервировка стола. 

Варианты объектов труда.. Изделия из теста. Инвентарь для сервировки стола

Проверочные работы за полугодие и год – 2 ч.

Содержание программы 8 класс (35 ч.)

Вводный урок – 1 ч
Теоретические сведения. Цель и задачи изучения предмета «Технология» В 8 классе. Содержание предмета. Последова​тельность его изучения. Санитарно-гигиенические требова​ния при работе в школьных мастерских. Организация учеб​ного процесса. 

Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» В 8 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения. 

Варианты объектов труда. Учебник «Технология» для 8 кл., библиотечка кабинета. Электронные средства обучения. 

Аграрные технологии - 10ч.
Осень-весна

Растениеводство и его структура. Понятие о технологии производства продукции растениеводства и её основных элементов. Почва-основное средство сельскохозяйственного производства. Характеристика основных типов почв, понятие « плодородие почвы». Приёмы весенней обработки почвы, правила разбивки гряд для опыта. Фенологические  наблюдения за растениями, приёмы возделывание почвы. Технология возделывания почвы, соблюдение техники безопасности. Понятие « урожай», « урожайность». Учёт урожайности. Экологическая чистота продукции растениеводства. Подзимые посевы и посадки.

Проектная деятельность – 2 ч.

Теоретические сведенuя. Понятие «проектирование», состав​ляющие проектирования. Выбор темы проекта. Проектирование образцов будущего изделия. Выбор материалов по соответ​ствующим критериям. Дизайн-спецификация и дизайн-анализ проектируемого изделия. Разработка чертежа изделия. Плани​рование процесса создания изделия. Корректировка плана вы​полнения проекта в соответствии с проведенным анализом правильности выбранных решений. Оценка стоимости готово​го изделия. Выполнение проекта. Защита проекта. 

Практuческuе работы. Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Анализ моделей-аналогов из банка идей. Вы​бор модели проектного изделия. Выполнение творческого про​екта. 

Варианты объектов труда. Творческие проекты, например: разработка плаката по электробезопасности; панно в технике вышивки гладью; теплица на подоконнике; набор игрушек «Магнитные чудеса» и др. 

Семейная экономика – 4 ч.
Теоретические сведения. Понятие «семья». Роль семьи в госу​дарстве. Основные функции семьи. Семейная .экономика как наука, ее задачи. Виды доходов и расходов семьи. Источники доходов школьников. 

Понятия «предпринимательская деятельность», «личное предпринимательство», «прибыль», «лицензия», «патент». Формы семейного предпринимательства; факторы, влияющие на них.

Понятие «потребность». Потребности функциональные, ложные, материальные, духовные, физиологические, социаль​ные. Потребности в безопасности и самореализации. Пирами​да потребностей. Уровень благосостояния семьи. Классифика​ция покупок. Анализ необходимости покупки. Потребитель​ский портрет вещи. Правила покупки. 

Понятие «информация о товарах». Источники информации о товарах или услугах. Понятие «сертификация». Задачи серти​фикации. Виды сертификатов. 

Понятия «маркировка», «этикетка», «вкладыш». Виды тор​говых знаков. Штриховое кодирование и его функции. Инфор​мация, заложенная в штрихкоде. 

Понятия «бюджет семьи», «доход», «расход». Бюджет сба​лансированный, дефицитный, избыточный. Структура семей​ного бюджета. Планирование семейного бюджета. Виды дохо​дов и расходов семьи. 

Понятие «культура питания». Сбалансированное, рациональ​ное питание. Правила покупки продуктов питания. Учет потреб​ления продуктов питания в семье, домашняя расходная книга. 

Способы сбережения денежных средств. Личный бюджет школьника. Учетная книга школьника. 

Приусадебный участок. Его влияние на семейный бюджет. 

Варианты использования приусадебного участка в целях предпринимательства. Правила расчета стоимости продук​ции садового участка. 

Практuческuе работы. Определение видов расходов семьи. Составление перечня товаров и услуг, источников доходов школьников. 

Расчет затрат на приобретение необходимых для учащегося 8 класса вещей. Определение положительных и отрицатель​ных потребительских качеств вещей. 

Анализ сертификата соответствия на купленный товар. Разработка этикетки на предполагаемый товар. Определе​ние по штрихкоду страны-изготовителя. Сравнение предметов по различным признакам. 

Составление списка расходов семьи. Разработка проекта снижения затрат на оплату коммунальных услуг. Оценка затрат на питание семьи на неделю. Определение путей снижения затрат на питание. 
Составление бухгалтерской книги расходов школьника. Расчет площади для выращивания садово-огородных куль​тур, необходимых семье. Расчет прибыли от реализации уро​жая. Расчет стоимости продукции садового участка. 

Варианты объектов труда. Сертификат соответствия на то​вар. Этикетка на товар. Список расходов семьи. Проект сниже​ния затрат на оплату коммунальных услуг. Бухгалтерская книга расходов школьника. 

Электротехнические работы – 4 ч.

Теорemические сведения. Виды энергии. Правила электро​безопасности. Источники электроэнергии. Электрический ток. Проводники тока и изоляторы. Приемники (потребители) электроэнергии. Электрическая цепь, ее элементы, их услов​ное обозначение. Принципиальная и монтажная схемы. Поня​тие «комплектующая арматура». 

Организация рабочего места для электротехнических ра​бот. Электромонтажные инструменты. Правила безопасного труда на уроках электротехнологии. 

Назначение и устройство электрических проводов. Элек​троизоляционные материалы. Виды соединения проводов. Уст​ройство электрического паяльника. Организация рабочего места при паянии. Правила безопасной работы с электромон​тажными инструментами и электропаяльником. Операции монтажа электрической цепи. Правила безопасной работы при монтаже электроцепи. 

Устройство и применение электромагнитов в технике. Элек​тромагнитное реле, его устройство. Принцип действия элек​трического звонка. 

Виды электроосветительных приборов. Устройство совре​менной лампы накаливания, ее мощность, срок службы. Люми​несцентное и неоновое освещение. 

Классы и типы электронагревательных приборов. Устройст​во и требования к нагревательным элементам. Правила безо​пасной работы с бытовыми электроприборами. 

Назначение электрических двигателей. Устройство и принцип действия коллекторного электродвигателя постоянного тока. 

Развитие электроэнергетики. Возобновляемые виды топли​ва. Термоядерное горючее. Использование водорода. Электро​мобиль. Энергия солнца и ветра. Энергосбережение. 

Пракmuческuе работы. Изучение элементов электрической цепи, их условных обозначений, комплектующей арматуры. 

Сборка электрической цепи с элементами управления и за​щиты. 

Выполнение неразъемных соединений проводов и их изоля​ция. Оконцевание проводов. Зарядка электроарматуры. 

Изучение устройства и принципа действия электроутюга с терморегулятором. Изготовление биметаллической пласти​ны. Сборка и испытание термореле - модели пожарной сиг​нализации. Изучение устройства двигателя постоянного тока. Сборка простейшей схемы двигателя постоянного тока. Сборка уста​новки для демонстрации принципа действия электродвига​теля. 
Варианты объектов труда. Комплектующая арматура. Элек​тросчетчик. Электроконструктор. Электропровода. Изоляци​онные материалы. Электромагнит. Электроутюг. Биметалличе​ская пластина. Термореле. Электродвигатель. 

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 8 ч.
Теоретические сведения. Природа творчества. Художествен​ное творчество. Художественная вышивка гладью. Материалы, инструменты и приспособления для вышивки гладью. История и современность народных художественных промыслов: мастер-ская вышивка; торжокское золотое шитье; александровская гладь. Применение и технология выполнения владимирских швов, белой, атласной и штриховой глади, двусторонней глади без настила, художественной глади, швов «узелки» и «рококо».

Понятия «натюрморт», «пейзаж». Подбор материалов для вышивания натюрморта и пейзажа. Технология вышивания на​тюрморта и пейзажа. Выполнение творческих работ с помо​щью вышивальной машины и компьютера.

Практические работы. Выбор материалов, инструментов и приспособлений для вышивки гладью. Подготовка ткани к вышивке. Стилизация узоров для вышивки. Выполнение элементов и вышивание узора в технике владимирского ши​тья, белой гладью, атласной и штриховой гладью, двусторон​ней гладью без настила, художественной гладью, швами «узел​ки» и «рококо».

Варианты объектов труда. Образцы вышивки гладью. Пан​но. Наволочка. Шторы. Салфетки.
Кулинария - 4 ч

Общие  правила безопасности приёмов труда, санитарии и гигиены. Требование к точности соблюдения технологического процесса приготовления пищи. Санитарное значение температурного режима и длительности тепловой кулинарной обработки продуктов для предупреждения пищевых отравлений и инфекций. Безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах. Физиологические основы рационального питания. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов. Особенности механической кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей. Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов ( варка, тушение, запекание, припускание, пассерование, бланширование). Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки продуктов. Технология приготовления блюд. Требование к готовому блюду и его оформление.

Проверочные работы за полугодие и год – 2 ч.

Тематическое планирование  5 класс -70 ч.

	№ п.п.
	К-во час.
	Тема
	Характеристика видов

деятельности
	Дата

	
	
	
	
	П.п.
	П.ф.

	1
	1
	Введение 
	Знакомство с образовательной областью «Технология»
	
	

	
	
	Аграрные технологии – 10 ч.
	Поиск информации, составление плана опыта, подготовка посевного или посадочного материала, разработка формы дневника наблюдений, посев и посадка, уход за растениями, проведение наблюдений, уборка и учет урожая, анализ результатов, формулирование выводов и рекомендаций.


	
	

	2
	1
	Что такое аграрные технологии
	
	
	

	3
	1
	Многообразие с-х. растений и продолжительность их жизни.
	
	
	

	4
	1
	С-х раст-я в осенний период. Экскурсия по УОУ
	
	
	

	5
	1
	Лук репчатый

 Технология уборки лука
	
	
	

	6
	2
	Морковь, свекла столовая. Технология уборки моркови
	
	
	

	7
	2
	Цветочные культуры
	
	
	

	8
	1
	Обработка почвы под овощные культуры
	
	
	

	9
	1
	Выполнение работ на УОУ
	
	
	

	
	
	Творческая проектная деятельность – 3 ч.
	Определять цели и задачи проект​ной деятельности.

Изучать этапы выполнения про​екта.

Знакомиться с примерами творче​ских проектов пятиклассников
	
	

	10
	1
	Понятие о творческих проектах
	
	
	

	11
	2
	Этапы выполнения проекта
	
	
	

	
	
	Оформление интерьера – 3 ч
	Запуск первого творческого проекта. Понятие об интерьере. Требования к интерьеру (эргономические, сани​тарно-гигиенические, эстетические). Планировка кухни. Разделение кухни на рабочую и обеденную зоны. Цве​товое решение кухни.

Использование современных мате​риалов в отделке кухни. Декоратив​ное оформление кухни. Проектирование кухни на компью​тере.

Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микровол​новой печи (СВЧ)
	
	

	12
	2
	Интерьер и планировка кухни
	
	
	

	13
	1
	Бытовые электроприборы на кухне
	
	
	

	
	
	Создание изделий из древесины, металлов, пластмасс - 12
	Ученик научится находить в учебной литературе сведения, необходимые  для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии его изготовления; 

читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;

выполнять в масштабе чертежи и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разработанных объектов;

осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов.

Получит возможность научиться:

грамотно пользоваться графической документацией и технико-технологической информацией, применяемыми при проектировании, изготовлении и эксплуатации различных технических объектов;

осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов, имеющих инновационные элементы.


	
	

	14
	1
	Оборудование рабочего места и планирование работ по созданию изделий из древесины
	
	
	

	15
	1
	Графическое изображение изделия и его разметка на заготовке
	
	
	

	16
	1
	Древесина и древесные материалы для изготовления изделий
	
	
	

	17
	2
	Операции и приемы пиления, строгания, сверления отверстий при изготовлении изделий
	
	
	

	18
	1
	Соединение деталей из древесины
	
	
	

	19
	2
	Отделка изделий: выпиливание лобзиком, выжигание, зачистка, лакирование 
	
	
	

	20
	1
	Оборудование рабочего места и планирование работ по созданию работ из металлов и пластмасс
	
	
	

	21
	1
	Операции и приемы ручной обработки металлических листов, проволоки и пластмасс
	
	
	

	22
	1
	Изготовление изделий из жести
	
	
	

	23
	1
	Защита проекта
	
	
	

	24
	1
	Проверочная работа за полугодие
	
	
	

	
	
	Создание изделий из текстильных материалов – 19 ч.
	ученик научится:

изготавливать с помощью ручных инструментов и швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;

выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.

получит возможность научиться:

выполнять несложные приемы моделирования швейных изделий;

определять и исправлять дефекты швейных изделий;

выполнять художественную отделку швейных изделий;

изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства.


	
	

	25
	1
	Технология изготовления ткани. 
	
	
	

	26
	1
	Текстильные материалы и их св-ва
	
	
	

	27
	3
	Конструирование швейных изделий
	
	
	

	28
	2
	Раскрой швейного изделия
	
	
	

	29
	2
	Ручные швейные работы
	
	
	

	30
	1
	Швейная машина
	
	
	

	31
	2
	Основные операции при машинной обработке изделия. Машинные швы
	
	
	

	32
	1
	ВТО
	
	
	

	33
	3
	Последовательность изготовления швейных изделий
	
	
	

	34
	2
	Отделка шв. изделий вышивкой, аппликацией и тд.
	
	
	

	35
	1
	Защита проекта
	
	
	

	
	
	Кулинария – 10 ч.
	ученик научится:

самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и вареных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.

 получит возможность научиться:

составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, жирах, углеводах, витаминах, минеральных веществах; организовывать свое рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;
экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;
определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;
выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.
	
	

	36
	1
	Санитария и гигиена на кухне
	
	
	

	37
	1
	Здоровое питание
	
	
	

	38
	1
	Бутерброды и горячие напитки
	
	
	

	39
	2
	Блюда из овощей и фруктов
	
	
	

	40
	1
	Тепловая и кулинарная обработка овощей
	
	
	

	41
	1
	Блюда из яиц
	
	
	

	42
	2
	Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку
	
	
	

	43
	1
	Защита творческого проекта
	
	
	

	
	
	Аграрные технологии (весна) -10 ч
	Поиск информации, составление плана опыта, подготовка посевного или посадочного материала, разработка формы дневника наблюдений, посев и посадка, уход за растениями, проведение наблюдений, уборка и учет урожая, анализ результатов, формулирование выводов и рекомендаций.


	
	

	44
	1
	Выращивание овощных культур
	
	
	

	45
	2
	Посев рассады овощных культур
	
	
	

	46
	1
	Внесение удобрений под овощные культуры
	
	
	

	47
	2
	Подготовка грядок для посева
	
	
	

	48
	1
	Защита с-х раст-й от вредителей и болезней
	
	
	

	49
	1
	Подготовка настоя от вредителей против болезней и вредителей
	
	
	

	50
	2
	Выполнение работ на УОУ
	
	
	

	51
	1
	Проверочная работа за год
	
	
	

	
	Итого

70 ч.
	
	
	
	


Тематическое планирование  6 класс – 70 ч.

	№ п.п.
	Кол-во часов
	Тема урока
	Характеристика видов

деятельности
	Дата 

	
	
	
	
	П. п.
	П.ф.

	1
	1
	Вводное занятие
	Знакомство с программным содержанием курса за 6 класс. Инструктаж по ТБ
	
	

	Аграрные технологии – 10 ч.

	2
	1
	Понятие о сорте.
	Дети узнают что такое сорт, какие бывают сорта. Научатся самостоятельно получать семенной материал.

Познакомятся с технологией выращивания тыквенных, капустных растений и проведении полевых опытов.

Узнают о видах защищенного грунта
	
	

	3
	1
	Овощи семейства пасленовые
	
	
	

	4
	2
	Семеноводство овощных культур
	
	
	

	5
	1
	Овощи семейства тыквенные
	
	
	

	6
	2
	Что такое полевой опыт?
	
	
	

	7
	1
	Овощные капустные растения
	
	
	

	8
	2
	Сооружения защищенного грунта
	
	
	

	Интерьер жилого дома – 4 ч.

	9
	1
	Планировка жилого дома
	Дети научатся находить и использовать информацию об интерьере. Планировать обстановку комнат, квартиры. Выполнять эскизы, презентации. Ухаживать за комнатными растениями, правильно использовать их в интерьере
	
	

	10
	1
	Интерьер жилого дома
	
	
	

	11
	1
	Комнатные растения в интерьере
	
	
	

	12
	1
	Технология выращивания комнатных раст-й
	
	
	

	Создание изделий из конструкционных материалов – 12 ч.

	13
	1
	Заготовка древесины. Пороки древесины
	Определять виды древесины, составлять схемы раскроя бревна; видами и свойсвами  металлического проката. Конструировать и моделировать изделия из древесины и металла, разрабатывать сборочный чертеж, составлять технологическую карту.

Познакомятся с устройством и приемами работы на токарном станке, со штангенциркулем. Правильно работать с инструментами по обработке древесины и металла. 

Научатся выполнять изделия из древесины и металла
	
	

	14
	1
	Производство и применение пиломатериалов
	
	
	

	15
	2
	Конструирование и моделирование изделий из древесинв
	
	
	

	16
	1
	Устройство и работа токарного станка
	
	
	

	17
	1
	Технология точения древесины на токарном станке
	
	
	

	18
	1
	Металлический прокат и его свойства
	
	
	

	19
	2
	Проектирование изделий из металлического проката
	
	
	

	20
	1
	Разрезание металлического проката
	
	
	

	21
	1
	Рубка метал. проката
	
	
	

	22
	1
	Опиливание металлических заготовок
	
	
	

	23
	1
	Итоговая проверочная работа за полугодие
	Проверка знаний и умений
	
	

	Создание швейных изделий - 20 ч.

	24
	1
	Текстильные материалы из химических волокон
	Узнают о свойствах тканей из химических волокон. Какие бывают химические волокна и как их производят.

Снимать мерки для построения чертежа изделия. Конструировать изделие и на его основе моделировать одежду. Выполнять эскизы изделий. Правильно выполнять дублирование., раскладку выкроек на ткани, раскрой. Освоят технологию выполнения ручных и машинных работ. Ухаживать за швейной машиной. Зачем нужна примерка, подгонять изделие по фигуре. Правильно обрабатывать детали, срезы, швы. Выполнять окончательную обработку изделия.

Освоят технологию изготовления подушки для стула, основы вязания крючком.

Выполнять требования ТБ
	
	

	25
	2
	Конструирование швейных изделий
	
	
	

	26
	2
	Моделирование плечевой одежды
	
	
	

	27
	1
	Технология изготовления шв. изделий. Раскрой 
	
	
	

	28
	1
	Технология дублирования изделий
	
	
	

	29
	1
	Ручные работы
	
	
	

	30
	1
	Уход за швейной машиной
	
	
	

	31
	1
	Дефекты машинной строчки
	
	
	

	32
	1
	Виды машинных операций
	
	
	

	33
	1
	Обработка мелких деталей
	
	
	

	34
	1
	Подготовка и проведение примерки
	
	
	

	35
	1
	Технология обработки срезов плеч и рукавов
	
	
	

	36
	1
	Технология обработки подкройной обтачкой
	
	
	

	37
	1
	Обработка бокового и нижнего среза, отделка изделия
	
	
	

	38
	1
	Технология пошива подушки
	
	
	

	39
	1
	Основы вязания крючком
	
	
	

	40
	1
	Вязание полотна
	
	
	

	41
	1
	Вязание по кругу
	
	
	

	Кулинария -10 ч

	42
	1
	Блюда из круп и макаронных изделий
	Узнают о видах круп и мак.изделий, что такое маркировка и штрих-код.

Освоят технологию приготовления блюд из круп, мак.изделий, рыбы, нерыбных морских продуктов, мяса, птицы, супов. Как определить доброкачественность продуктов. Научатся правильно составлять меню для обеда. Красиво сервировать стол. Выполнять правила ТБ
	
	

	43
	2
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных морских продуктов
	
	
	

	44
	2
	Технология приготовления блюд из мяса и птицы
	
	
	

	45
	2
	Технология приготовления первых блюд (супов)
	
	
	

	46
	2
	Приготовление обеда. Сервировка 
	
	
	

	47
	1
	Защита творческого проекта 
	
	
	

	Аграрные технологии – 10 ч.

	48
	1
	Русский парник
	Дети закрепят знания о защищенном грунте.

Освоят технологию: выращивания рассады овощных к-р; томата и огурца, как в защищенном, так и открытом грунте; б.к. капусты.

Получат и закрепят навыки выполнения весенних работ на огороде


	
	

	49
	2
	Выращивание рассады овощных культур
	
	
	

	50
	1
	Выращивание огурца в условиях защ. грунта
	
	
	

	51
	1
	Выращивание томата в теплице
	
	
	

	52
	1
	Выращивание б.к. капусты
	
	
	

	53
	1
	Выращивание огурца в откр. грунте
	
	
	

	54
	1
	Выращивание томата в откр. грунте
	
	
	

	55
	2
	Выполнение работ на УОУ
	
	
	

	56
	1
	Итоговая аттестация
	
	
	

	57
	1
	Резерв 
	
	
	


Описание материально-технического обеспечения образовательной деятельности
Литература 
Синица, Самородский  «Технология. Универсальная линия» под редакцией Симоненко В. Д. учебники для 5-8 классов

Елисеева Е. Р и др. «Технология. Сельская школа» под редакцией Симоненко В. Д. учебники для 5-8 классов

И. В. «Поурочные планы. 5-8 кл.» по программе Симоненко В. Д.

И. П. Арефьева «Занимательные уроки технологии»

Ресурсы Инернета

Материально-техническое обеспечение 
Дидактические материалы

Плакаты

Инструкционные карты по изготовлению изделий

Коллекции образцов

Образцы готовых изделий

Компьютеры, проектор

Кухонная и столовая посуда и инвентарь

Технологические карты

Швейная машина и принадлежности

Чертёжные принадлежности

Сельхозинструмент
Учебно-методическое обеспечение

Синица, Самородский  «Технология. Универсальная линия» под редакцией Симоненко В. Д. учебники для 5-8 классов

Елисеева Е. Р и др. «Технология. Сельская школа» под редакцией Симоненко В. Д. учебники для 5-8 классов

И. В. «Поурочные планы. 5-8 кл.» по программе Симоненко В. Д.

И. П. Арефьева «Занимательные уроки технологии»

Ресурсы Инернета

ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 
Раздел «Создание изделий из древесины, металлов и пластмасс»

ученик научится:

находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии его изготовления;

читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;

выполнять в масштабе чертежи и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;

осуществлять технологические процессы создания или ре​монта материальных объектов.

ученик получит возможность научиться:

грамотно пользоваться графической документацией и тех​нико-технологической информацией, применяемыми при проектировании, изготовлении и эксплуатации различных технических объектов;

осуществлять технологические процессы создания или ре​монта материальных объектов, имеющих инновационные элементы.

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»

ученик научится:

изготавливать с помощью ручных инструментов и швей​ной машины простые по конструкции модели швейных изде​лий, пользуясь технологической документацией; 

выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.

 ученик получит возможность научиться: 

выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;

определять и исправлять дефекты швейных изделий;

выполнять художественную отделку швейных изделий;

изготавливать изделия декоративно-прикладного искусст​ва, региональных народных промыслов.

Раздел «Кулинария»

ученик научится:

самостоятельно готовить для своей семьи простые кули​нарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, яиц отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правиль​ную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.

ученик получит возможность научиться:

экономить электрическую энергию при обработке пище​вых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервиро​вать стол; соблюдать правила этикета за столом;

определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окру​жающую среду и здоровье человека;

выполнять мероприятия по предотвращению негативно​го влияния техногенной сферы на окружающую среду и здо​ровье человека.

Раздел «Творческая проектная деятельность»

ученик научится под руководством учителя: 

планировать и выполнять учебные технико-технологиче​ские проекты: выявлять и формулировать проблему; обосно​вывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итого​вого продукта или желаемого результата;

планировать после​довательность (этапы) выполнения работ; составлять маршрутную и технологическую карту изготовления изде​лия; выбирать средства реализации замысла; контролиро​вать ход и результаты выполнения проекта; представлять результаты выполненного проекта: готовить пояснительную записку; пользоваться основными видами проектной документации;

представлять спроектированное и изготовленное изделие к защите, защищать проект с демон​страцией спроектированного и изготовленного изделия. 
ученик получит возможность научиться: 

организовывать и выполнять учебную проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технико-технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;

осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.
Раздел «Аграрные технологии»

ученик научится: знать и понимать полный технологический цикл получения нескольких видов наиболее распространенной растениеводче​ской продукции своего региона, в том числе рассадным спосо​бом и в защищенном грунте; агротехнические особенности ос​новных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона;  разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке; проводить фенологические наблюдения и осуществ​лять их анализ; выбирать по кровные материалы для сооруже​ний защищенного грунта; 

ученик получит возможность  использовать nрио6ретенные знания и умения в nрактической деятельности и повседневной  жизни: для обработки почвы и ухо​да за растениями; выращивания растений рассадным способом; расчета необходимого количества семян и доз удобрений с по​мощью учебной и справочной литературы; выбора малотоксич​ных средств защиты растений от вредителей и болезней. 

