Пояснительная записка
Технология — это наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Она включает изучение методов и средств преобразования и использования указанных объектов. В школе учебный предмет «Технология» — интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека.
Рабочая программа по технологии,  составлена на основе документов:
1) Федеральный закон "Об образовании в Российской Федерации" от 29.12.2012 N 273-ФЗ
2) Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря 2010 г. № 1897;
3) Программа по  учебному предмету Технология 5-8 классы / А.Т. Тищенко.  В.Д.Симоненко. — М.: Вентана — Граф,  2013.
4) Федеральный базисный учебный план для среднего (полного) общего образования, утвержденный приказом Минобразования РФ № 1312 от 09.03. 2004;
5) Базисный учебный план Брянской области на 2018-2019 учебный год;
6) Учебный план общеобразовательного учреждения на 2018 - 2019 учебный год.
7) [bookmark: _GoBack]Годовой календарный график общеобразовательного учреждения на 2018 - 2019 учебный год.

Рабочая программа ориентирована на использование учебников:
Технология.  6 класс.  Учебник  для учащихся общеобразовательных огранизаций./ Н. В. Синица, П. С. Самородский, В.Д.Симоненко и др. — М.: Вентана — Граф,  2016.

Общая характеристика предмета «ТЕХНОЛОГИЯ»
Выбор данной  программы и учебника обусловлен тем, что их содержание  соответствует   основам федерального государственного образовательного стандарта, учебного плана, примерной программы основного общего образования по технологии и раскрывает содержания основных направлении и разделов курса «Технология» с учётом региональных особенностей, материально-технического обеспечения образовательного учреждения,  интересов и потребностей учащихся.
Основное предназначение учебного предмета «Технология» в системе общего образования заключается в формировании технологической грамотности, компетентности, технологического мировоззрения, технологической и исследовательской культуры школьника, включающей технологические знания и умения, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения.
Технологическая грамотность включает способность понимать, использовать и контролировать технологию, умение решать проблемы, развивать творческие способности, сознательность, гибкость, предприимчивость. Технологическая компетентность связана с овладением умениями осваивать разнообразные способы и средства преобразования материалов, энергии, информации, учитывать экономическую эффективность и возможные экологические последствия технологической деятельности, определять свои жизненные и профессиональные планы.
Технологическая культура предполагает овладение системой понятий, методов и средств преобразовательной деятельности по созданию материальных и духовных ценностей. Она предусматривает изучение современных и перспективных энергосберегающих, материалосберегающих и безотходных технологий в сферах производства и услуг, методов борьбы с загрязнением окружающей среды, планирования и организации трудового процесса, обеспечения безопасности труда, компьютерной обработки документации, психологии человеческого общения, основ творческой и предпринимательской деятельности.
Технологическая культура содержит ряд составляющих, учитывая, что в обществе человек выполняет функции гражданина, труженика, собственника, семьянина, потребителя и учащегося:
· культура труда — включает планирование и организацию трудового процесса, как репродуктивного, так и творческого; выбор инструментов и оборудования, организацию рабочего места, обеспечение безопасности труда, технологической и трудовой дисциплины, контроль качества продукции, необходимые для выполнения социальных функций труженика;
· графическая культура — знания, умения и готовность использовать графические, в том числе чертежные средства для обеспечения технологического процесса;
· культура дизайна — знания, умения и готовность использовать принципы эргономики, эстетики, дизайна и художественной обработки материалов для обеспечения конкурентоспособности продукции;
· информационная культура — знания, умения и готовность использовать принципы сбора, хранения, обработки и использования информации из различных источников для реализации трудовой деятельности;
· предпринимательская культура — знания, умения и готовность анализировать потребности людей (рынка), организовывать и управлять небольшим человеческим коллективом для обеспечения этих потребностей, рекламировать свою продукцию;
· культура человеческих отношений — знания, умения и готовность осуществлять бесконфликтное (доброжелательное) взаимодействия с людьми как на производстве, так и в семье, на улице, в транспорте;
· экологическая культура включает в себя экологические знания, понимание, что природа является источником жизни и красоты, богатство нравственно-эстетических чувств и переживаний, порожденных общением с природой и ответственность за ее сохранение, способность соизмерять любой вид деятельности с сохранением окружающей среды и здоровья человека, глубокую заинтересованность в природоохранной деятельности, грамотное ее осуществление;
· культура дома — знания и умения украшения дома, создание семейного уюта, здорового образа жизни и продуманного ведения домашнего хозяйства, выполняя социальные функции семьянина;
· потребительская культура — знания, умения и готовность продуманно вести себя на рынке товаров и услуг, выполняя социальные функции потребителя;
· проектная и исследовательская культура — знания, умения и готовность самостоятельного определения потребностей и возможностей деятельности при выполнении проекта, получения, анализа и использования полезной для выполнения проекта информации, выдвижения спектра идей выполнения проекта, выбора оптимальной идеи, исследования этой идеи, планирования, организации и выполнения работы по реализации проекта, включая приобретение дополнительных знаний и умений, оценки проекта и его презентации.
Рабочая  программа составлена  с учетом полученных знаний учащихся в начальной школы на уроках технологии и опыта их учебно-трудовой деятельности.
В результате изучения учебного предмета «Технология» учащиеся  овладеют следующими знаниями и умениями:
— находят, обрабатывают и используют необходимую информацию, читают и выполняют несложную проектную, конструкторскую и технологическую документацию;
— выдвигают и оценивают предпринимательские идеи, проектируют предмет труда в соответствии с предполагаемыми функциональными свойствами, общими требованиями дизайна, планируют свою практическую деятельность с учётом реальных условий осуществления технологического процесса;
— создают продукты труда (материальные объекты и услуги), обладающие эстетическими качествами и потребительской стоимостью;
— выполняют с учётом требований безопасности труда необходимые приёмы работ и технологические операции, используя соответствующие инструменты и оборудование;
— оценивают возможную экономическую эффективность различных способов оказания услуг, выполнения конструкций материальных объектов и технологии их изготовления, дают элементарную экологическую оценку технологии и результатов практической деятельности;
— ориентируются в мире профессий, оценивают свои профессиональные интересы и склонности, составляют жизненные и профессиональные планы.

Цель учебного предмета
Главная цель учебного предмета «Технология»:
· формировать представления о составляющих техносферы, современном производстве и распространенных  в нем технологиях;
· приобретать практический опыт познания и самообразования, основанного на приобретенных знаниях, умениях и способах практико-ориенитированной  и исследовательской  деятельности;
· подготовка учащихся к осознанному профессиональному самоопределению, к самостоятельной трудовой жизни в условиях рыночной экономики.
Задачи учебного предмета
В процессе преподавания учебного предмета «Технология»  решены следующие задачи:
а) формировать политехнические знания и технологической культуры учащихся;
б) прививать элементарные знания и умения по ведению домашнего хозяйства и расчёту бюджета семьи;
в) знакомить с основами современного производства и сферы услуг;
г) развивать самостоятельность и способность решать творческие, исследовательские и изобретательские задачи;
д) обеспечивать изучения мира профессий, выполнения профессиональных проб с целью профессионального самоопределения;
е) воспитывать трудолюбие, предприимчивость, коллективизм, человечность и милосердие, обязательность, честность, ответственность и порядочность, патриотизм, культуру поведения и бесконфликтное общение;
ж) овладевать основными понятиями рыночной экономики, менеджмента и маркетинга и уметь применять их при реализации собственной продукции и услуг;
з) развивать эстетическое чувство и художественную инициативу, оформлять потребительские изделия с учётом требований дизайна и декоративно-прикладного творчества для повышения конкурентоспособности при реализации.
Изучение любого модуля рабочей программы учебного  предмета «Технология»  включает:
· культуру труда, организацию рабочего места, правила безопасной работы;
·  компьютерную поддержку каждого модуля;
· графику и черчение;
· ручную и механическую обработку конструкционных материалов;
· основы материаловедения и машиноведения;
· прикладную экономику и предпринимательство;
· историю, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники;
· экологию — влияние преобразующей деятельности общества на окружающую среду и здоровье человека;
· профинформацию и профориентацию;
· нравственное воспитание, в том числе культуру поведения и бесконфликтного общения;
· эстетическое, в том числе дизайнерское воспитание;
· творческое, художественное и этнохудожественное развитие.
       Наряду с традиционными репродуктивными методами обучения применяю метод проектов и кооперированную деятельность учащихся.
Место предмета  «ТЕХНОЛОГИЯ» в учебном плане
Базисный учебный  план на этапе основного общего образования включает: в, 6  классе —70 ч, из расчета 2 ч в неделю.
УМК.
Технология.  6 класс.  Учебник  для учащихся общеобразовательных огранизаций./ Н. В. Синица, П. С. Самородский, В.Д.Симоненко и др. — М.: Вентана — Граф,  2016.
Требования к уровню подготовки обучающихся
6 класс
Изучение технологии в основной школе, в соответствии с ФГОС ООО обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.
Личностными результатами обучения технологии учащихся основной школы являются:
♦   сформированность личностных  познавательных, интеллектуальных и творческих способностей и интересов в предметной технологической деятельности и необходимости непрерывного образования в современном обществе;
♦    самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков;
 ♦   мотивация образовательной деятельности на основе личностно ориентированного подхода;
     ♦  готовность к выбору индивидуальной траектории будущей образовательной и профессиональной деятельности, в соответствии с собственными интересами и возможностями, и потребностями общества;
♦    развитие теоретического, технико-технологического, экономического и исследовательского мышления;
♦  развитие трудолюбия и ответственности, стремление к эффективной трудовой деятельности;
♦    толерантное осознание, готовность и способность вести диалог с другими людьми, находить общие цели для их достижений;
♦  проявление бережного отношения к природным и хозяйственным ресурсам, приобретение опыта природоохранной деятельности;
♦ формирование эмоционально-личностного отношения к ценностям народной культуры, воспитание патриота  своей Родины.
Метапредметными результатами обучения технологии в основной школе являются:
♦   умение адекватно оценивать себя, свои способности; видеть связь между затраченными усилиями и достигнутыми результатами;
♦     умение самостоятельно определять способы решения учебных, творческих, исследовательских и социальных задач на основе заданных алгоритмов;
♦     формирование умений продуктивно работать, общаться и взаимодействовать друг с другом, планировать и выполнять совместную коллективную работу,  корректировать результаты совместной деятельности;
♦        владение навыками исследовательской и проектной деятельности, определение целей и задач, планирование деятельности, построение доказательств в отношении выдвинутых гипотез, моделирование технических объектов, разработка и изготовление творческих работ, формулирование выводов, представление и защита результатов исследования  в заданном формате;
♦     использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личную, общественно значимую  и потребительскую стоимость;
♦     овладение нормами и правилами культуры труда на рабочем месте и правилами безопасности при выполнении различных технологических процессов.
Предметными результатами обучения технологии в основной школе являются:
В познавательной сфере:
♦ владение базовыми понятиями и терминологией, объяснять их с позиций  явлений социальной действительности;
♦ опыт использования полученных знаний и умений при планировании и освоении технологических процессов при обработке конструкционных материалов;
♦ подбор материалов, инструментов, оснастки, оборудования в соответствии с технологической, технической и графической документацией;
♦ подбор естественных и искусственных материалов для практических и проектных работ;
♦ владение способами научной организации труда при выполнении лабораторных, практических, исследовательских и  проектных работ;
♦ применение межпредметных и внутрипредметных  связей в процессе разработки технологических процессов и проектно-исследовательских работ.
В ценностно-мотивационной сфере:
♦ умение ориентироваться в мире нравственных, социальных и эстетических ценностей, в будущем активного участника процессов модернизации различных сторон общественной жизни;
♦  уважение ценностей  иных культур и мировоззрения;
♦  оценивание своих способностей и готовности к труду в конкретной предметной или предпринимательской деятельности;
♦  осознание ответственности  за здоровый образ жизни, качество результатов труда, экономии материалов, сохранение экологии.
В трудовой сфере:
♦ знание моральных и правовых норм, относящихся к трудовой деятельности, готовность к их исполнению;
♦  понимание роли трудовой деятельности в  развитии общества и личности;
♦  умение планировать процесс труда, технологический процесс с учетом характера объекта труда и применяемых технологий;
♦  выполнять подбор материалов, инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
♦ проектирование и составление графической документации, последовательности технологических операций с учетом разрабатываемого объекта труда или проекта;
♦ участие в проектной деятельности, владение приемами исследовательской деятельности;
♦   соблюдение культуры труда, трудовой и технологической дисциплины, норм и правил безопасности работ, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
♦  умение самостоятельно выполнять отбор информации с использование различных источников  информационных технологий, для презентации результатов  практической и проектной  деятельности;
♦   умение самостоятельно или с помощью справочной литературы выполнять контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов.
В физиолого-психологической сфере:
♦ сочетание образного и логического мышления в процессе трудовой, проектной и исследовательской деятельности;
♦ развитие моторики, координации и точности движений рук при выполнении различных технологических операций, при работе с ручными и механизированными инструментами, механизмами и станками.
В эстетической сфере:
♦  умение эстетически и рационально оснастить рабочее места, с учетом требований эргономики и научной организации труда;
♦    умение проектировать разрабатываемое изделие или проект, с учетом требований дизайна, эргономики и эстетики;
♦    разработка варианта рекламы выполненного объекта или результатов труда.
В коммуникативной сфере:
♦ знания о конструктивном взаимодействии людей с разными убеждениями, культурными ценностями и социальным положением;
♦ умение использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной и социальной информации;
♦  умение работать в коллективе при выполнении практических и проектных работ, с учетом общности интересов и возможностей всех участников трудового коллектива;
♦  умение публично отстаивать свою точку зрения, выполнять презентацию и защиту проекта изделия, продукта труда или услуги.
Формы и средства контроля
Знания и умения учащихся оцениваются на основании устных ответов (выступлений), а также практической деятельности, учитывая их соответствие требованиям программы обучения,  по пятибалльной системе оценивания.
Контроль уровня подготовки учащихся
1. Текущий контроль. Проводится систематически с целью установления правильности понимания обучающимися учебного материала и уровня овладения им. Проводится виде контрольных вопросов перед каждой темой при повторении пройденного материала, выполнения «тестов».
2. Итоговый контроль. Данный вид контроля проводится при выполнении и защите творческого проекта.


3. УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН
	№п./п.
	Разделы и темы программы
	часы

	1.
	Растениеводство
	16

	1.1.
	Основы аграрной технологии (Осенний период)
	8

	1.2.
	Основы аграрной технологии (Весенний период)
	8

	2.
	Технология исследовательской и опытнической деятельности
	2

	3.
	Интерьер жилого дома
	8

	3.1.
	Планировка жилого дома
	2

	3.2.
	Интерьер жилого дома
	2

	3.3.
	Технология выращивания комнатных растений
	4

	4.
	Кулинария 
	12

	4.1.
	Блюда из круп и макаронных изделий
	2

	4.2.
	 Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	2

	4.3.
	 Блюда из мяса и птицы
	2

	4.4.
	Технология приготовления первых блюд (супов)
	2

	4.5.
	Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду
	4

	5
	Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов
	14

	5.1.
	Технология создания изделий из древесины. Элементы машиноведения
	8

	5.2.
	Технология создания изделий из металлов
	6

	6
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	18

	6.1
	 Свойства текстильных материалов
	2

	6.2
	 Конструирование швейных изделий
	2

	6.3
	 Моделирование швейных изделий
	2

	6.4.
	 Швейная машина
	4

	6.5.
	 Технология изготовления швейных изделий
	8

	
	Итого 
	70





















ОСНОВНОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ
6 класс  (70 час)
1. Растениеводство 16 часов.
Осенние работы (8 час)
Основные теоретические  сведения.
 Понятия «сорт», «селекция». Требования к качеству сортов. Хозяйственно-биологические признаки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства пасленовые. Их ценность и сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур, Виды овощей семейства «тыквенные». Их пищевая ценность, сорта. Понятие «полевой опыт»Виды полевых опытов. Определение средней массы  выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защищенного грунта.
Практические работы.
Изучение сортов белокочанной капусты в осенний период. Уборка картофеля, столовой свеклы моркови. Сбор урожая тыквы, патиссонов и кабачков. Подготовка участка под посадку капусты. Расчет потребности в рассаде томата и капусты для посадки.
         Варианты объектов труда.
Пришкольный участок, капуста белокочанная, картофель, столовая свекла, морковь. Урожай корнеплодов и овощей.
 Весенние работы (8 час)
Основные теоретические  сведения
Устройство «русского парника». Понятие «почвосмесь». «рамооборот». Особенности выращивания рассады овощных культур. Понятие «пикировка»технология пикировки сеянцев. Выращивание огурца и томата в парнике, весенней пленочной теплице. Выращивание огурца и томата в поле. Выращивание белокочанной капусты. Правила безопасной работы на приусадебном участке.
Практические  работы. 
Подготовка парника к выращиванию рассады овощных культур. Пикировка сеянцев.  Высадка рассады в пленочную теплицу и открытый грунт.
Варианты объектов труда.
  Парник, семена, сеянцы,  рассада капусты, томата, огурца.
2. Технология исследовательской и опытнической деятельности. 2 часа.
Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.
Практические работы.
Творческий проект по разделу ««Технологии домашнего хозяйства».
Творческий проект по разделу «Кулинария».
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
Творческий проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов».
Презентация и защита творческого проекта.
Варианты творческих проектов: «Растение в интерьере жилого дома», «Планирование комнаты подростка», «Деревянная модель игрушки», «Подставка под горячее», «Кухонная доска», «Подушка для стула», «Диванная подушка», «Вязаные домашние тапочки», «Приготовление воскресного обеда» и др.
3. Интерьер жилого дома. 8 часов.
Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приема пищи, отдыха и общения членов семьи, приема гостей, зона сна, санитарно-гигиенические зоны. Зонирование комнаты подростка.
Интерьер жилого дома. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.
Темы лабораторно-практических работ
Выполнение эскиза интерьера комнаты подростка.
Электронная презентация «Декоративное оформление интерьера».
Теоретические сведения. Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Технология выращивания комнатных растений Профессия садовник
Тема практической работы.
Размещение растений в интерьере своей комнаты.
Выполнение презентации «Растение в интерьере жилого дома».
4. Кулинария - 12 часов
Блюда из круп и макаронных изделий
Теоретические сведения. Подготовка к варке круп и макаронных изделий. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Макаронные изделия. Технология приготовления макаронных изделий. Требования к качеству готовых блюд. 
Способы варки макаронных изделий. Посуда и инвентарь, применяемые при варке каш, бобовых и макаронных изделий.
Темы практических работ:
Приготовление блюд из круп и макаронных изделий.
 Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них.  Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
Темы лабораторно-практических работ
Определение свежести рыбы.  Приготовление блюда из рыбы. Приготовление блюда из морепродуктов.
Блюда из мяса
Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам
Темы лабораторно-практических работ
Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюда из мяса.
 Блюда из птицы
Теоретические сведения. Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу
Тема  лабораторно-практической  работы
Приготовление блюда из птицы.
Технология приготовления первых блюд (супов)
Теоретические сведения. Значение супов в рационе питания. Классификация супов. Технология приготовления бульонов. Заправочные супы. Технология приготовления супов. Супы-пюре, прозрачные супы, холодные супы. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу
Тема  лабораторно-практической работы
Приготовление окрошки.
Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду
Теоретические сведения. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами
Темы лабораторно-практических работ. Исследование состава обеда.
Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов 14 часов.
Технологии создания изделий из древесины. (8ч)
Основные теоретические сведения
Виды пиломатериалов, технология их производства и область применения. Влияние технологий обработки материалов на окружающую среду и здоровье человека. Технологические пороки древесины. Профессии, связанные с обработкой древесины и древесных материалов. Традиционные виды декоративно-прикладного творчества и народных промыслов России
Ручные инструменты и приспособления для изготовления деталей  Устройство и назначение рейсмуса, строгальных инструментов (рубанка, шерхебеля), стусла, стамески. Инструменты для сборочных работ. Основные технологические операции и особенности их выполнения: разметка, пиление,  долблении, сверление отверстий. Правила безопасности труда при работе ручными столярными инструментами и на сверлильном станке.
Организация рабочего места токаря. Ручные инструменты и приспособления для изготовления деталей цилиндрической формы на токарном станке.  Назначение резцов. Устройство штангенциркуля и способы выполнения измерений.. Правила безопасности труда при работе на токарном станке. 
Практические работы
Определение видов пиломатериалов. Выбор пиломатериалов  и заготовок с учетом  природных и технологических пороков древесины.
 Чтение чертежей (эскизов): определение материала, формы, размеров  детали и ее конструктивных элементов; определение допустимых отклонений размеров при изготовлении деталей. Определение последовательности изготовления деталей и сборки изделия по технологической карте.
 Организация рабочего места столяра. 
Организация рабочего места токаря: установка ростовых подставок, подготовка и рациональное размещение инструментов; подготовка и закрепление заготовки, установка подручника, проверка станка на холостом ходу.  Соблюдение рациональных приемов работы при изготовлении изделий на токарном станке по обработке древесины.
Изготовление изделий декоративно-прикладного назначения с использованием технологий художественной обработки материалов.
Варианты  объектов  труда
Игрушки и игры, ручки, изделие для украшения интерьера,  кормушки, готовальни, кухонные и бытовые принадлежности.
Технология создания изделий из металла  (6ч)
Основные теоретические сведения
Металлы и сплавы, основные технологические свойства металлов и сплавов. Основные способы обработки металлов: резание, пластическая деформация, литье. Влияние технологий обработки материалов на окружающую среду и здоровье человека. Профессии, связанные с обработкой металлов. Традиционные виды декоративно-прикладного творчества и народных промыслов России.
Сталь. Инструментальные и конструкционные стали. Виды сортового проката. 
Представления о геометрической форме детали и способах ее получения. Графическое изображение объемных деталей.  Конструктивные элементы деталей и их графическое изображение: отверстия, пазы, лыски, фаски. Основные сведения о видах проекций деталей на чертежах. Правила чтения чертежей  деталей и изделий.
Назначение ручных инструментов и приспособлений для изготовления деталей и изделий: штангенциркуль, кернер, слесарная ножовка, зубило.  Назначение инструментов и приспособлений для изготовления заклепочных соединений: поддержка, натяжка, обжимка. Виды заклепок. Основные технологические операции изготовление деталей из сортового проката и особенности их выполнения: правка,  разметка, резание ножовкой, опиливание кромок, сверление отверстий, рубка зубилом, гибка,  отделка. Соединение деталей в изделии на заклепках.  
Практические работы
Определение видов сортового  проката. Подбор заготовок для изготовления изделия с учетом формы деталей и минимизации отходов.
Изготовление изделий из сортового проката по чертежу и технологической карте: правка заготовки; определение базовой поверхности заготовки; разметка заготовок  с использованием штангенциркуля;  резание. Выявление дефектов и их устранение. Защитная и декоративная  отделка изделия. Соблюдение правил безопасности труда.
Соединение деталей изделия на заклепках
 Варианты объектов труда
Садово-огородный инструмент, подсвечники, элементы декоративного оформления интерьера, слесарный инструмент, предметы бытового назначения. 
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 18 часов
 Свойства текстильных материалов
Теоретические сведения. Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды  нетканых материалов из химических волокон.
 Тема лабораторно-практической  работы
Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.
Конструирование и моделирование швейных изделий
Теоретические сведения. Понятие о чертеже. Инструменты и материалы. Построение чертежа выбранного изделия. 
 Тема лабораторно-практической  работы.
Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия.
 Швейная машина
Теоретические сведения. Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Дефекты машинной строчки.  Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. 
Основные машинные операции:  притачивание, обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов.
 Темы лабораторно-практических работ
Уход за швейной машиной. Устранение дефектов машинной строчки. Изготовление образцов машинных швов.
Технология изготовления швейных изделий
Теоретические сведения. Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иголками и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной – примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв – вымётывание. Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной – притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием – обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов: соединительные (обтачной с расположением шва на сгибе и в кант). Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом. Устранение дефектов. Последовательность изготовления изделия. Технология обработки выбранного изделия. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка швов. Окончательная отделка изделия. Технология пошива подушки для стула. Профессия технолог-конструктор швейного производства, портной.
 Темы лабораторно-практических работ. Изготовление образцов ручных швов. Конструирование и раскрой подушки для стула. Отделка изделия.
Календарно-тематическое планирование
6 класс
	№ урока
	Наименование раздела.
Тема урока
	Характеристика основных видов деятельности учащихся 
	Дата

	
	
	
	 по плану
	Фактически

	Основы аграрной технологии (Осенний период)-  8 часов

	1.


2.
	Вводное. Инструктаж по ОТ при работе на учебно-опытном участке.

Экскурсия на учебно-опытный участок.
	Знакомство с новыми понятиями, встречающимися в растениеводстве, животноводстве, аграрных технологиях. Ознакомление и усвоение правил поведения и безопасного труда при работе с сельскохозяйственными орудиями труда.
	
	

	3.

4.
	Понятие «сорт», «селекция». требования к качеству сортов.
Овощи семейства «пасленовые».
	Учиться работать с информацией, расширять знания о культурных растениях, закреплять знания о том, какие растения называют однолетними, двулетними, многолетними; для чего выращивают зернобобовые, плодовые и ягодные, овощные и кормовые растения.
	
	

	5.

6.
	Семеноводство овощных культур.

Овощи семейства «тыквенные».
	Осуществлять поиск необходимой информации для выполнения учебных заданий с использованием познавательной литературы, умение осуществлять сравнение, устанавливать причинно-следственные связи.
Принимать и сохранять учебную задачу, 
планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации, в том числе во внутреннем плане.
	
	

	7.

8.
	Полевой опыт.  Овощные капустные растения.
Осенняя обработка почвы.
	Запомнить, что от качества почвы зависит урожай. Знать основные типы почв.
	
	

	Технология исследовательской и опытнической деятельности 2 часа.

	9.

10.
	Проектная деятельность на уроках технологии.
Банк объектов для творческих проектов.
	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников.
Определять цель и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта.
Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».
Выполнять проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов».
Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
Выполнять проект по разделу «Кулинария».
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект
	
	

	Интерьер жилого дома 8 часов.

	11.

12.
	Эстетика и экология жилого дома.

Планировка жилого дома.
	Находить и предъявлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты.
Планировать комнату подростка с помощью шаблонов и компьютера.
Выполнять эскизы в целях подбора материалов и цветового решения комнаты.
Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет.
Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили в оформлении интерьера» и др.
	
	

	13.

14.
	Интерьер жилого дома.

Декоративное оформление интерьера.
	
	
	

	15.

16.

	Комнатные растения в интерьере квартиры.  
Технология выращивания комнатных растений.
	Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений.
Находить и предъявлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, происхождении и значении слов, связанных с уходом за растениями.
Знакомиться с профессией фитодизайнер
	
	

	17.

18.
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома».
Защита творческого проекта.
	Определять цель и задачи проектной деятельности. Изучать этапы выполнения проекта. Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».  Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект
	
	

	Кулинария 12 часов.

	19.

20.
	Технология приготовления каш.

Технология приготовления макаронных изделий.

	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках.
Выполнять механическую кулинарную обработку крупы.
Определять экспериментально оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы.
 Определять консистенцию блюда.
 Находить и предъявлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп и макаронных изделий.
Дегустировать блюда из круп и макаронных изделий
	
	

	21.

22.
	Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них.
Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря.
	Определять свежесть рыбы органолептическими методами.
Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы.
Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд.
Выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы.
Осваивать безопасные приёмы труда.
 Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
 Находить и предъявлять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов
	
	

	23.

24.
	Виды мяса и субпродуктов.

Технология приготовления блюд из мяса и птицы.
	Определять качество мяса и птицы органолептическими методами.
Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса и птицы.
Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд.
Выполнять механическую кулинарную обработку мяса и птицы.
 Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.
Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
Находить и предъявлять информацию о блюдах из мяса и птицы, соусах и гарнирах к мясным блюдам
	
	

	25.

26.

	Значение супов в рационе питания.

Технология приготовления супов.
	Определять качество продуктов для приготовления супа.
 Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа.
Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью.
 Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте.
 Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады.
Находить и предъявлять информацию о различных видах супа
	
	

	27.

28.
	Сервировка стола к обеду.

Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
	Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду.
Подбирать столовые приборы и посуду для обеда.
Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для стола.
Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола
	
	

	29.

30.
	Творческий проект «приготовление воскресного обеда».
Защита творческого проекта.
	Определять цель и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта.
 Выполнять проект по разделу «Кулинария».
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект
	
	

	Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов 14 часов.

	31.

32.
	Заготовка древесины.

Пороки древесины.
	Определять виды лесоматериалов и пороки древесины.
Составлять схемы раскроя бревна на пиломатериалы.
Конструировать и моделировать изделия из древесины и древесных материалов. Разрабатывать сборочный чертёж со спецификацией для объёмного изделия из древесины и составлять технологическую карту
	
	

	33.


34.
	Ручные инструменты и приспособления для изготовления деталей.
Основные технологические операции.
	
	
	

	35.

36.
	Конструирование и моделирование изделий из древесины.
Сборочный чертеж.
	Конструировать и моделировать изделия из древесины и древесных материалов. Разрабатывать сборочный чертёж со спецификацией для объёмного изделия из древесины и составлять технолог.  карту
	
	

	37.

38.
	Устройство и работа токарного станка.
Технология точения древесины на станке.
	Изучать устройство и подготавливать к работе токарный станок для вытачивания изделий из древесины.
Выполнять вытачивание деревянных деталей по чертежу и технологической карте
	
	

	39.

40.
	Виды металлического проката.

Свойства сортового проката.
	Знакомиться с видами и свойствами металлического проката.
Разрабатывать сборочный чертёж металлического изделия с использованием штангенциркуля.
Выполнять распиливание металлического проката слесарной ножовкой, рубку металлических заготовок зубилом, опиливание металлических заготовок напильниками и надфилями
	
	

	41.

42.
	Проектирование изделий из сортового проката.
Устройство и назначение штангенциркуля.
	
	
	

	43.

44.
	Резание и рубка металлического проката.
Опиливание металлических заготовок напильниками.
	
	
	




	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. 18 часов.

	45.

46.
	Текстильные материалы из химических волокон.

Свойства текстильных материалов
	Составлять коллекции тканей и нетканых материалов из химических волокон.
Исследовать свойства текстильных материалов из химических волокон.
Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий.
Находить и предъявлять информацию о современных материалах из химических волокон и их применении в текстиле.
Оформлять результаты исследований.
Знакомиться с профессией оператор на производстве химических волокон
	
	

	47.

48.
	Конструирование швейных изделий.
Определение размеров фигуры человека.
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.
Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.
Строить чертёж основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий
	
	

	49.

50.
	Моделирование плечевой одежды.

Подготовка выкройки.
	Выполнять эскиз проектного изделия.
Изучать приёмы моделирования формы выреза горловины, плечевой одежды с застёжкой на пуговицах, отрезной плечевой одежды.
Моделировать проектное швейное изделие.
Изготовлять выкройки дополнительных деталей изделия: подкройных обтачек и т. д.
Готовить выкройку проектного изделия к раскрою.
Знакомиться с профессией художник по костюму швейного производства
	
	

	51.

52.
	Уход за швейной машиной.

Устройство машинной иглы.
	Чистить и смазывать швейную машину. Изучать устройство машинной иглы.
Определять вид дефекта строчки по её виду.
Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки.
Подготавливать швейную машину к работе.
Выполнять регулирование качества зигзагообразной и прямой строчек с помощью регулятора натяжения верхней нитки.
Овладевать безопасными приёмами труда на швейной машине
	
	

	53.

54.
	Виды машинных операций.

Машинные швы.
	Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы.
Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки.
Дублировать детали кроя клеевой прокладкой.
Выполнять правила безопасной работы иглами, булавками, утюгом.
Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков;  Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.
Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.
Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий, одежды.
Овладевать безопасными приёмами труда.
Знакомиться с профессиями технолог-конструктор швейного производства, портной
	
	

	55.

56.
	Основные технологии вязания крючком.
Основные виды петель.
	Изучать материалы и инструменты для вязания.
Подбирать крючок и нитки для вязания.
Вязать образцы крючком.
Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия.
Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Находить и предъявлять информацию об истории вязания
	
	

	57.

58.
	Вязание полотна.

Закрепление вязания.
	
	
	

	59.

60.
	Вязание по кругу.

Плотное и ажурное вязание.
	
	
	

	61.

62.
	Творческий проект.

Защита творческого проекта.
	Определять цель и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта.
 Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект
	
	

	Основы аграрной технологии (Весенний период). 8 часов.

	63.

64.
	Инструктаж по ОТ при работе на учебно-опытном участке.
Устройство «русского парника».
	Знакомство с новыми понятиями, встречающимися в растениеводстве, животноводстве, аграрных технологиях. Ознакомление и усвоение правил поведения и безопасного труда при работе с сельскохозяйственными орудиями труда.
	
	

	65.

66.
	Понятие «почвосмесь». «рамооборот». 
Особенности выращивания рассады овощных культур.
	Ориентироваться в своей системе знаний;    перерабатывать полученную информацию: делать выводы в результате совместной работы всего класса.
Планировать организацию труда; соблюдать правила ТБ.
	
	

	67.


68.
	Выращивание огурца и томата в парнике, весенней пленочной теплице.
 Выращивание огурца и томата в поле.
	Принятие учебной цели; планирование организации контроля труда; соблюдение правил ТБ.
Подбор материалов, инструментов и оборудования с учетом характера объекта труда и технологической последовательности
	
	

	69.

70.
	Выращивание белокочанной капусты.
Пикировка сеянцев.
	Усвоить правила пересадки растений
планирование организации труда; соблюдение правил ТБ.
	
	








Учебно-методическое обеспечение или список учебников и учебных пособий

	№ п/п
	Содержание
	Класс
	Автор
	Издательство
	Год издания

	1
	 Технология программа
	5-8
	Н.В. Синица
П.С. Самородский
	Москва,
Издательский центр «Вентана – Граф»
	
2016

	2
	Учебник Технология. 
	6
	Н.В. Синица
П.С. Самородский
	Москва,
Издательский центр  «Вентана – Граф»
	
2016







Описание учебно-методического и материально-технического обеспечения образовательной деятельности
Пособия для учителя.
1. Методическое пособие. Уроки технологии 6 класс. Авторы: Самородский П.С., Синица Н.В., Иванова Т.Г. Издательство М.:-Вентана-Граф, 2011
2. Настольная книга учителя технологии: справочно-методическое пособие. Составитель А.В.Марченко. – М.: АСТ: Астрель, 2005.
3. Уроки по курсу «Технология» 5 - 9 класс /Е.П.Петрова. – М,:2006
4. Кулинария (примерные поурочное планирование) 5 - 9 класс./автор-составитель Г.И.Белова. – М,:, 2003
5. Технологи (конспекты уроков, элективные курсы) 5 - 9 класс/Л.П.Барылкина, С.Е.Соколова. – М.: 2006
6. Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособия для учителя / Под ред. И.А. Сасовой – М.: Вентана–Граф, 2003.
7. Уроки по курсу «Технология»: 5-9 класс , - М.: 5 за знания, 2006.
8. Технология: конспекты уроков, элективные курсы: 5-9 класс / Составители Л.П. Барылькина, С.Е. Соколова. – М.: 5 за знания, 200
Средства обучения.
Оборудование,  таблицы, инвентарь, мультмедийная установка и ПК.
Дополнительная литература.
1. В.М.Андреева «Наш огород»
2. М.И.Никифорова, О.Н.Кагановская «Домоводство»
3. Л.В.Алберте, И.П.Литвинова «Семья принимает гостей»
4. В.М.Ковалев «Кулинарные рецепты»
5. Н.И.Ковалев, В.В.Усов «Кулинария для всех»
6. Ю.Усова «Как украсить блюда»
Таблицы:
– Правила по технике безопасности 
Интернет-ресурсы:
1. Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов
http://files.school-collection.edu.ru
2. Кулинария, рукоделия, цветы
http://tehnologiya.narod.ru
3. Электронные образовательные ресурсы
           http://window.edu.ru/






Планируемые результаты освоения учебной программы

Требования к уровню подготовки обучающихся.
В результате изучения раздела «Растениеводство» ученик должен:
знать/ понимать:
· понятие о сорте, что в растениеводстве называют сортом, требования к качеству сорта;
·  что изучает наука – селекция;
· какие овощи относятся к семейству Пасленовые;
· характеристику  овощей семейства Пасленовые: питательная ценность, условия выращивания и хранения, распространенные сорта;
· виды тыквенных растений; 
· содержание в разных видах капусты – белков, витаминов, минеральных веществ;
· технология выращивания капусты разных видов;
·  правила безопасной работы;
· основные задачи овощеводства защищенного грунта;
·  виды сооружений защищенного грунта;
·  технический, биологический, солнечный  виды обогрева теплиц;
·  выращивание овощных культур в теплицах. 
уметь:
· определить по внешним признакам  сорт  белокочанной капусты; 
· делать уборку урожая по технологическим требованиям и закладку его на хранение;
· подготавливать  почву на участке к посадке овощных культур; 
· рассчитывать  потребности рассады для посадки. 
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и в повседневной жизни для обработки почвы и уход за растениями;  выращивание рассады овощей, выращивание овощей в защищенном грунте, расчет необходимого количества семян, рассады с помощью учебной и справочной литературы; выбора средств малотоксичных защиты от вредителей и болезней. 

В результате изучения раздела «Технология исследовательской и опытнической деятельности» ученик должен:
знать/ понимать:
· что такое учебный проект; основные компоненты проекта; 
· с чего начинается технологический проект;
уметь:
· определять потребности людей и общества; 
· проводить опрос (интервью) для определения потребностей; осуществлять дизайн-анализ изделий; 
· обосновывать выбор изделия проекта; 
· формировать задачу проекта; разрабатывать перечень критериев для выбранного изделия; представлять результаты проектной деятельности;
· проводить самооценку результатов планирования и выполнения проекта, оценивать качество изделия;
· 

В результате изучения раздела «Интерьер жилого дома» ученик должен:
знать/ понимать
· виды ремонта: косметический, капитальный, евроремонт;
· материалы и инструменты для ремонта;
· общие требования к покрытию стен, потолка, пола;
· различные покрытия, применяемые в отделке жилища;
· технологии выполнения ремонта;
· декоративное оформление помещения;
· требования к освещению жилого помещения;
· основные виды бытовых домашних работ;
· санитарно-гигиенические требования к помещениям;
уметь
· выполнять эскизы помещения при косметическом ремонте.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной для выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенических средств; выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием современных материалов для ремонта и отделки помещений; применение средств индивидуальной защиты и гигиены.
Достижение этих целей и решение задач осуществляется при выполнении проектов.

В результате изучения раздела «Кулинария» ученик должен:
знать/ понимать:
· роль минеральных веществ в жизнедеятельности человека;
· понятие о пищевой ценности рыбы и морепродуктов;
· технологии первичной и тепловой обработки продуктов;
· влияние способов обработки на питательную ценность продуктов;
· санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов;
· правила безопасной работы; 
· виды оборудования современной кухни;
уметь:
· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;
· определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам;
· организация рабочего стола для работ по приготовлению блюд;
· соблюдать правила безопасной работы и санитарно-гигиенические требования;
· оказывать первую помощь при отравлениях и ожогах;
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для приготовления и повышения качества, сокращение времени и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирование и заготовка пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдать правила этикета за столом; приготовление блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировка стола и оформления приготовленных блюд.
Достижение этих целей и решение задач осуществляется при выполнении проектов.

В результате изучения раздела «Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов» ученик должен:
знать/ понимать:
· грамотно пользоваться графической документацией и технико-технологической информацией, которые применяются при разработке, создании и эксплуатации различных технических объектов;
· осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов, имеющих инновационные элементы. 
уметь:
·  находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии;
· читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;
·  выполнять в масштабе и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;
· осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов.


В результате изучения раздела «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» ученик должен:
	знать/понимать 
· классификацию текстильных волокон;
· виды швейных машин и их технические характеристики;
· технологию выполнения ручных и машинных швов;
· санитарно-гигиенические требования;
уметь
· подготавливать швейную машину к работе;
· организовывать рабочее место;
· выполнять ручные стежки и машинные швы;
· выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; 
· снимать мерки с фигуры человека; 
· проводить влажно-тепловую обработку;
· строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; 

