Технология первичной обработки рыбы
Задание 1. Обозначьте цифрами правильную последовательность разделки рыбы.

А- Очистить от чешуи.

Б- Пластовать.

В- Промыть.

Г- Прорезать пленку на позвоночнике.

Д- Надрезать брюшко.

Е- Удалить плавники.

Ж- Нарезать порционными кусками.

З- Удалить внутренности.

Задание 2. Обозначьте цифрами правильную последовательность варки рыбы.

А- Положить порционные куски рыбы в посуду..

Б- Залить кипятком.

В- Положить специи.

Г- Довести до кипения.
Д- Довести до кипения.

Е- Убавить нагрев, варить до готовности.

Ж- Проверить готовность рыбы.
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1. Mopckoii XHITHHK, y KoToporo Goaee 1000 3y60B.

2. CraiiHas pbI6a, XIHIHIK, OT.IIIITe 15 HbIM HPH3HAKOM
KOTOPOI1 AAB.IAeTCsA CILIOITHOI CIIMHHOI ILIABHHK.

3. MopcKoii KHTelb co IyIAIbLAMIL.

4. KpynHoe pakooGpasHoe, POJCTBEHHIIK PeTHOT0 PAKa,
OOHTAIOMIHIT B X0I0JHBIX MOPCKIIX BOJAX.

5. CbeoGHBIe IBYCTBOPUATBIE MOJLTIOCKI.

6. BogHoe MIeKONUT A0 ee, KOTOpoe IPHHALIE:
ceMeiiCTBY Jeb(IHOBBIX.

7. Mopckast MeJIKast pbIoa.
8. TlepBble UePHILIA PAHbIIE H3TOTABIHBAIII 113 UePHILT TOro
HBOTHOTO.

Ilo BepTHKANH

. Mopckoii opom.

. CTailHAsA PbIOA, KOTOPAS COGHPAETCS B KOCSKI [0 PA3Mepa.
. [IPOMBICIOBAS JATbHEBOCTOUHAS PhIOA.

. JKHBeT B PAKOBIIHE.

. CheJJ0GHBIe JBYCTBOPUATBIE MOJLTIOCKIL.

. Hando.nee Ter1omo0HBEIiT JAIbHEBOCTOUHBIIT T0COCH.

. B Heil CIyIIAKOT IIyM Mops.
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3. Ero msco Gesoro neera (HepHIGHbIA TPOAYKT Mop#). 4. Men-
Kwit MOPCKOJ pavoK (HepHIGHBINA IPOAYKT mops). 5. ILrockas
mopekas priba. 6. Hysra, wrobs1 moxapuTs peiby. 7. Peunas
priba.




