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Программа составлена на основе:
1. Федерального государственного образовательного стандарта среднего  общего образования 
1. Примерная (авторская) программы основного общего образования   по технологии. Линия УМК В. Д. Симоненко для  6-8классов,авторская программа по предмету «Технология» для учащихся  5-9 классов В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Г.Ю. Семенова.. — М.: Просвещение, 2018.- 58 с.  в 5,6 классе.
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Нормативно-правовая основа 
 1. Федеральный закон от 29.12.2012 N 273-ФЗ (ред. от 03.07.2016) "Об образовании в Российской Федерации" (с изм. и доп., вступ. в силу с 01.09.2016). 
2. Приказ Минобрнауки России от 30.08.2013 N 1015 (ред. от 17.07.2015) "Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным общеобразовательным программам - образовательным программам начального общего, основного общего и среднего общего образования" (Зарегистрировано в Минюсте России 01.10.2013 N 30067).
 3. Примерная основная образовательная программа основного общего образования (в редакции протокола № 3/15 от 28.10.2015 Федерального учебно-методического объединения по общему образованию).
 4. Приказ Минобрнауки России от 17.12.2010 N 1897 (ред. от 31.12.2015) "Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования" (Зарегистрировано в Минюсте России 01.02.2011 N 19644).
 5. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 29.12.2010 N 189 (ред. от 24.11.2015) "Об утверждении СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно - эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях" (вместе с "СанПиН 2.4.2.2821-10. Санитарно - эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы") (Зарегистрировано в Минюсте России 03.03.2011 N 19993).
 6. Приказ Минобрнауки России от 31.03.2014 N 253 (ред. от 21.04.2016) "Об утверждении федерального перечня учебников, рекомендуемых к использованию при реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования". 
7. Основная образовательная программа основного общего образования МОБУ СОШ № 2 с Буздяк муниципального района Буздякский район Республики Башкортостан
8.Учебный план МОБУ СОШ №2 с Буздяк  на текущий учебный год.
9. Примерная (авторская) программы основного общего образования   по технологии. Линия УМК В. Д. Симоненко для  6-8классов,авторская программа по предмету «Технология» для учащихся  5-9 классов В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Г.Ю. Семенова.. — М.: Просвещение, 2018.- 58 с.  в 5 классе.









Планируемые результаты учебного предмета «Технология»
Изучение предметной области "Технология" должно обеспечить:
· развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения прикладных учебных задач;
· активное использование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и сформированных универсальных учебных действий;
· совершенствование умений выполнения учебно-исследовательской и проектной деятельности;
· формирование представлений о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;
· формирование способности придавать экологическую направленность любой деятельности, проекту; демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.
Предметные результаты изучения предметной области «Технология»
В соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования к результатам предметной области «Технология», планируемые результаты освоения предмета «Технология» отражают: 
1. осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; 
1. овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 
1. овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации; 
1. формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач;
1. развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;
1. формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда.
При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного образования к личностным и метапредметным результатам и требования индивидуализации обучения, в связи с чем в программу включены результаты базового уровня, обязательного к освоению всеми учащимися, и повышенного уровня 
Результаты, заявленные образовательной программой «Технология» по блокам содержания
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
Выпускникнаучится:
1. называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
1. называть  и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
1. объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;
1. проводить мониторинг развития технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов.
приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.
Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления учащихся
Выпускникнаучится:
0. следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;
0. оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;
0. прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;
0. в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводить анализ альтернативных ресурсов, соединять в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;
0. проводить оценку и испытание полученного продукта;
0. проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;
0. описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
0. анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;
0. проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:
0. изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
0. модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;
0. определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);
0. встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку;
0. изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;
0. проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих:
0. оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике);
0. обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;
0. разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;
0. проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:
0. планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);
0. планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
0. разработкупланапродвиженияпродукта;
0. проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора).
0. выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;
0. модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;
0. технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;
0. оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
Выпускникнаучится:
0. характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития,
0. характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития,
0. разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,
0. характеризовать группы предприятий региона проживания,
0. характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания учащегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения,
0. анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений,
0. анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,
0. анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,
0. получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,
0. получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.
предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;
0. анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.

                    Описание места учебного предмета, курса в учебном плане
Базовый учебный план включает 210 учебных часа для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология». Программа реализуется из расчета 2 часа в неделю в 5-6 классах, 1 час - в 7-8 классах, В том числе: 5-6кл- 70 ч из расчета 2 ч в неделю,7- 8 кл.- 35 ч из расчета 1 ч в неделю

Учебно-методическое и материально-техническое обеспечение
образовательного процесса
1. Примерная программа по технологии 5-7 классов: / авт.-сост. В.Д. Симоненко, Н. В. Синица. М.: Вентана-Граф, 2015.Технология. Рабочие программы. Предметная линия учебников В.М. Казакевича и др. 5-9 классы / [В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Г.Ю. Семенова]. – М.: Просвещение, 2018.- 58 
2.Учебник «Технология» под редакцией В.М. Казакевича 5,6,7 класс. Москва. Издательство «Просвещение», 2018
3. Рабочая программа по технологии (Технология ведения дома) 5,6,7 класс к УМК 
   Н.В. Синица, В.Д. Симоненко,  М., Вентана-Граф, 2015
4. Учебникдля учащихся общеобразовательных организаций. Технология. Технология введении дома. 6 класс под редакцией Н.В. Синица, В.Д. Симоненко, Москва, «Вентана-Граф» 2016.
5. Каталог электронных учебников http://cm.ru/catalog/
6. Учебно-методические комплекты по программе, выбранной в качестве основной для проведения уроков технологии.
7. Методические пособия (рекомендации к проведению уроков).
10. Учебно-наглядные пособия.
11. Натуральные объекты. Коллекции текстильных волокон. Коллекции текстильных материалов.
12. Наглядные пособия в виде таблиц и плакатов:
13. Ноутбук, проектор, экран, звуковые колонки.
Цифровые образовательные ресурсы
1. http://www.live174.ru/catalog/?categoryid=70&id=1649 Музей декоративно-прикладного искусства.
2. http://www.cross-kpk.ru/ims/02908/ Образы и мотивы  в орнаментах русской вышивки.
3. http://festival.1september.ru/articles/531129/ Конструкция и декор предметов народного быта.
4. http://kirovold.ru/content.php?page=adrursij_rus&id=32 Культура дома.
5. http://rmo.zajkovo2.edusite.ru/DswMedia/kontrvoprosyi_kulinariya5-8kl.doc Контрольная работа по теме «Кулинрия»
Критерии оценки уровня подготовки обучающихся:  
1. Оценивание по направлению «Технология. Обслуживающий труд» выявляет соответствие уровня подготовки обучающихя
.2. В критерии оценки, определяющие подготовку обучающегося, входят:- общая подготовленность, организация рабочего места, научность, технологичность и логика изложения материала;- уровень освоения теоретического материала, предусмотренного программой по предмету;- умения использовать теоретические знания при выполнении текущих заданий, практических работ, упражнений;- соблюдение этапов технологии изготовления, норм времени, качество выполнения технологических операций и приёмов;- соблюдение правил санитарии, гигиены, техники безопасности.
3. Уровень подготовки оценивается в баллах:5 - «отлично»;4 - «хорошо»;3 - «удовлетворительно»;2 - «неудовлетворительно».
Оценка «5»:                                                                                                                                                                                1.тщательно спланирован труд и рационально организовано рабочее место;2. задание выполнено качественно, без нарушения соответствующей  технологии;                                                                                              3. правильно выполнялись приемы труда, самостоятельно и творчески выполнялась работа;4.полностью соблюдались правила техники безопасности.
Оценка «4»:                                                                                                                                                                  1. допущены незначительные недостатки в планировании труда и организации рабочего места;                                                                                                                                2. задание выполнено  с небольшими отклонениями (в пределах нормы) от соответствующей технологии изготовления;                                                                                                                                                                3. в основном правильно выполняются приемы труда;                                                                                             4.работа выполнялась самостоятельно;5. норма времени выполнена или недовыполнена 10-15 %;                                                                                                                              6.полностью соблюдались правила техники безопасности.
Оценка «3»:                                                                                                                                                                              1. имеют место недостатки в планировании труда и организации рабочего места;                                               2.задание выполнено с серьезными замечаниями  по соответствующей технологии изготовления;3. отдельные приемы труда выполнялись неправильно;                                                                                             4. самостоятельность в работе была низкой;                                                                                                                5. норма времени недовыполнена на 15-20 %;                                                                                                                                                6.не полностью соблюдались правила техники безопасности.
Оценка «2»:                                                                                                                                                                            1. имеют место существенные недостатки в планировании труда и организации рабочего места;                                                                                                                                        2. неправильно выполнялись многие приемы труда;                                                                                                           3. самостоятельность в работе почти отсутствовала;                                                                                                             4. норма времени недовыполнена на 20-30 %;                                                                                                                                  5.не соблюдались многие правила техники безопасности.


Содержание тем учебного предмета
5 класс
            Раздел 1. Методы и средства творческой проектной деятельности (2 часа)
Проектная деятельность. Что такое творчество. Творческая и проектная деятельность.

            Раздел 2. Технологии обработки пищевых продуктов (16 часов)
Кулинария. Основы рационального питания. Витамины и их значение. Правила санитарии, гигиены и безопасности труда на кухне. Овощи в питании человека. Технологии механической кулинарной обработки овощей. Украшение блюд. Фигурная нарезка овощей. Технологии тепловой обработки овощей. 

Раздел 3. Основы производства (4 часа)
Что такое техносфера. Что такое потребительские блага. Производство потребительских благ. Общая характеристика производства.

            Раздел 4. Современные и перспективные технологии (2 часа)
Что такое технология. Классификация производств и технологий.

            Раздел 5. Элементы техники и машин (6 часов)
Что такое техника. Инструменты, механизмы и технические устройства.

            Раздел 6. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов (6 часов)
Виды материалов. Натуральные, искусственные и синтетические материалы. Конструкционные материалы. Текстильные материалы.
Технология механической обработки материалов. Графическое отображение формы предмета.

            Раздел 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии (3 часа)
Что такое энергия. Виды энергии. Накопление механической энергии.

            Раздел 8. Технологии получения, обработки и использования информации (10 часов)
Информация. Каналы восприятия. Способы материального представления и записи визуальной информации.

            Раздел 9. Социальные технологии (16 часов)
Человек как объект технологии. Потребности людей. Пирамида Маслоу. Содержание социальных технологий.

               Раздел 10. Технологии растениеводства (4 часа)
Растения как объект технологии. Значение культурных растений в жизнедеятельности человека. Общая характеристика и классификация культурных растений. Исследования культурных растений и опыты с ними. 

Раздел 11. Технологии животноводства (11 часов)
Животные и технологии ХХI века. Животные и материальные потребности человека. Сельскохозяйственные животные и животноводство. Животные – помощники человека. Животные на службе безопасности жизни человека. Животные для спорта, охоты, цирка и науки.


7  класс
 Содержание учебного предмета, курса.

Структура содержания программы выполнена по концентрической схеме. Содержание деятельности учащихся в каждом классе включает в себя 11 общих для всех классов модулей:
Модуль 1. Методы и средства творческой и проектной деятельности.
Модуль 2. Производство.
Модуль 3. Технология.
Модуль 4. Техника.
Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования
конструкционных материалов.
Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов.
Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии.
Модуль 8. Технологии получения, обработки и использования информации.
Модуль 9. Технологии растениеводства.
Модуль 10. Технологии животноводства.
Модуль 11. Социальные технологии.
Содержание модулей предусматривает изучение и усвоение информации по следующим сквозным тематическим линиям:
· получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;
· элементы черчения, графики и дизайна;
· элементы прикладной экономики, предпринимательства;
· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;
· технологическая культура производства;
· культура и эстетика труда;
· история, перспективы и социальные последствия развития техники и технологии;
· виды профессионального труда и профессии.

Теоретические сведения
	Модуль 1. Методы и средства творческой и проектной деятельности. 
Создание новых идей методом фокальных объектов. Техническая документация в проекте. Конструкторская документация. Технологическая документация в проекте.
	Модуль 2. Производство.
Современные средства ручного труда. Средства труда современного производства. Агрегаты и производственные линии.
	Модуль 3. Технология.
Культура производства. Технологическая культура производства. Культура труда.
	Модуль 4. Техника.
Двигатели. Воздушные двигатели. Гидравлические двигатели. Паровые двигатели. Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели. Электрические двигатели.
	Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования
конструкционных материалов.
Производство металлов. Производство древесных материалов. Производство синтетических материалов и пластмасс. Особенности производства искусственных волокон в текстильном производстве. Свойства искусственны волок. Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанем. Производственные технологии пластического формования материалов. Физико – химические и термические технологии обработки материалов.
	Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов.	
Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовлений изделий из теста. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности Мучные кондитерские изделия и тесто для их преполовения.
Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая
кулинарные обработки рыбы. Нерыбные пищевые продукты моря. Рыбные консервы и пресервы.
	Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии.
Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия электромагнитного поля.
	Модуль 8. Технологии получения, обработки и использования информации.
Источники и каналы получения информации, Метод наблюдения в получении новой формации. Технические средства проведения наблюдений. Опыты или эксперименты для получения новой информации.
	Модуль 9. Технологии растениеводства.
Грибы. Их значение в природе и жизни человека. Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вёшенок. Безопасные технологии сбора и заготовки дикорастущих грибов. 
	Модуль 10. Технологии животноводства.
Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача животным. 
	Модуль 11. Социальные технологии
Назначение социологических исследований. Технология опроса: анкетирование. Технологии опроса: интервью. 

Практические работы. 
	Модуль 1. Методы и средства творческой и проектной деятельности.
Чтение различных видов проектной документации. Выполнение эскизов и чертежей. Анализ качества проектной документации проектов, выполненных ранее одноклассниками. Разработка инновационного объекта или услуги методом фокальных объектов.
Модуль 2. Производство.
Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе современных средствах труда. Экскурсии. Подготовка рефератов о современных технологических машинах и аппаратах. 
Модуль 3. Технология.
Сбор дополнительной информации о технологической культуре и культуре труда в Интернете и справочной литературе. Составление инструкций по технологической культуре работника. Самооценка личной культуры труда. 
Модуль 4. Техника.
Ознакомление с принципиальной конструкцией двигателей. Ознакомление с конструкциями и работой различных передаточных механизмов. 
Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования
конструкционных материалов.
Проектные работы по изготовлению изделий на основе обработки конструкционных и текстильных материалов с помощью ручных инструментов, приспособлений, станков, маши. Организация экскурсий и интегрированных уроков с учреждениями HПО, СПО соответствующего профиля. Ознакомление с устройством и работой станков. Упражнения по управлению станками. Учебно - практические работы на станках.
Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов.
Изучение технологии приготовления кулинарных блюд из теста
Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии.
Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях получения и применения магнитной, электрической и электромагнитной энергии.
 Модуль 8. Технологии получения, обработки и использования информации.
Составление формы протокола и проведение наблюдений реальных процессов. Проведение хронометража и фотографии учебной деятельности.
Модуль 9. Технологии растениеводства.
Определение по внешнему виду групп одноклеточных и многоклеточных грибов. Определение культивируемых грибов по внешнему виду. Создание условий для искусственного выращивания культивируемых грибов. Владение безопасными способами сбора и заготовки грибов. Опыты по осуществлению технологических процессов промышленного производства культивируемых грибов (в условиях своего региона). 
	Модуль 10. Технологии животноводства.
Сбор информации и описание условий содержания домашних животных в своей семье, семьях друзей. Проектирование и изготовление простейших технических устройств, обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними: клетки, будки для собак, автопоилки для птиц, устройства для аэрации аквариумов, автоматизированные кормушки для кошек и др. Выявление проблем бездомных животных для своего микрорайона села, поселка. 
Модуль 11. Социальные технологии.
Составление вопросников, анкет и тестов для учебных предметов. Проведение анкетирование и обработка результатов. 






