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Рабочая программа по технологии для 6 классов разработана на основе  Программы по  технологии 5-9 классы, авторы  А.Т.Тищенко, Н.В.Синица,- М.:  «Вентана-Граф»,  2017, вошедшей в Государственный реестр образовательных программ по курсу «Технология». 

Личностные, метапредметные и предметные результаты освоения программы 
предмета «технология», 6 класс
Личностные результаты
1. Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     
2. Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей. 
3. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 
4. Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 
5. Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.
6. Планирование образовательной и профессиональной карьеры. 
7. Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 
8. Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
9. Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.
10. Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 
Метапредметные результаты 
1. Планирование процесса познавательной деятельности.
2. Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 
3. Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 
4. Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 
5. Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.
6. Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.
7. Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 
8. Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость. 
9. Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 
10. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.
11. Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.
 12. Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.
 13. Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 
14. Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.
 15. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 
16. Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметные результаты:
В познавательной сфере: 
1) рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда; 
2) оценка технологических свойств материалов и областей их применения; 
3) ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;
4) классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;
5) распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;
6) владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;
7) владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;
8) применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;
9) Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов;
10)  владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач.
В трудовой сфере: 
 1) планирование технологического процесса и процесса труда;
 2) организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда; 
3) подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; 
4) проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда; 
5) подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов; 
6) анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов, предполагающих: 
- изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования;
- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;
- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);
7) анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике); 
8) анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);
9) планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 
10) разработка плана продвижения продукта;
11) проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора);
12) планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами;
13) выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;
14) определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами; 
15) приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с учетом требований здорового образа жизни; 
16) формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья; 
17) составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья; 
18) заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их пищевой ценности; 
19) соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;
20) соблюдение трудовой и технологической дисциплины;
21) выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения; 
22) контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля;
23) выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления; 
24) документирование результатов труда и проектной деятельности;
25) расчёт себестоимости продукта труда. 
В мотивационной сфере: 
1) оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 
2) выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения; 
3) выраженная готовность к труду в сфере материального производства;
 4) согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности; 
 5) осознание ответственности за качество результатов труда; 
 6) наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ; 
 7) стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда. 
В эстетической сфере:
 1) дизайнерское  проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ; 
2) применение различных технологий технического творчества и декоративно-прикладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры; 
 3) моделирование художественного оформления объекта труда;
4) способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры; 
5) эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды; 
6) сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;
7) создание художественного образа и воплощение его в продукте; 
8) развитие пространственного художественного воображения; 
9) развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы;
12) понимание роли света в образовании формы и цвета;
13) решение художественного образа средствами фактуры материалов;
 14) использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей; 
15) сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве; 
16) применение методов художественного проектирования одежды; 
17) художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола; 
18) соблюдение правил этикета.
 В коммуникативной сфере: 
1) умение быть лидером и рядовым членом коллектива;
 2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива; 
3) выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации; 
4) публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.; 
5) способность к коллективному решению творческих задач; 
6) способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива; 
7) способность прийти на помощь товарищу; 
8) способность бесконфликтного общения в коллективе. 
В  физиолого-психологической сфере: 
1) развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями;
 2) достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций;
 3) соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований; 
4) развитие глазомера; 
5) развитие осязания, вкуса, обоняния.
 
В результате обучения по данной программе обучающиеся должны овладеть:
· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 
· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; 
· навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда; 
· ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание.
Содержание программы
Рабочая программа по технологии в 6 классах  рассчитана на 70  часов (2 часа в неделю).  
В том числе внутри предмета реализуется межпредметный модуль «Дни функциональной грамотности»  -  4 часа. 

Раздел «Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений» (4ч)
Тема 1. Технологии возведения зданий и сооружений.
Понятие о технологиях возведения зданий и сооружений (инженерно-геологические изыскания, технологическое проектирование строительных процессов, технологии нулевого цикла, технологии возведения надземной части здания, технологии отделочных работ).
Тема 2. Ремонт и содержание зданий и сооружений.
Технологии ремонта и содержания зданий и сооружений. Эксплуатационные работы (санитарное содержание здания, техническое обслуживание здания, ремонтные работы), жилищно-коммунальное хозяйство (ЖКХ).
Тема 3. Энергетическое обеспечение зданий. Энергосбережение в быту.
Энергетическое обеспечение домов, энергоснабжение (электроснабжение, теплоснабжение, газоснабжение). Электробезопасность, тепловые потери, энергосбережение. Способы экономии электроэнергии, устранения тепловых потерь в помещении, экономии воды и газа.
Раздел «Технологии в сфере быта» (4ч)
Тема 1. Планировка помещений жилого дома.
Планировка помещений жилого дома (квартиры). Зонирование пространства жилого помещения (зоны приготовления пищи, приёма гостей, сна и отдыха, санитарно-гигиеническая зона). Зонирование комнаты подростка. Проектирование помещения на бумаге и компьютере.
Тема 2. Освещение жилого помещения
Освещение жилого помещения. Типы освещения (общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное). Нормы освещённости в зависимости от типа помещения. Лампы, светильники, системы управления освещением.
Тема 3. Экология жилища
Технологии содержания и гигиены жилища. Экология жилища. Технологии уборки помещений. Технические средства для создания микроклимата в помещении.
Раздел «Технологическая система» (8ч)
Тема 1. Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека.
Технологическая система как средство для удовлетворения базовых и социальных нужд человека. Технологическая система, элемент и уровень технологической системы, подсистема, надсистема. Вход, процесс и выход технологической системы. Последовательная, параллельная и комбинированная технологические системы. Управление технологической системой (ручное, автоматизированное, автоматическое). Обратная связь.
Тема 2. Системы автоматического управления. Робототехника.
Развитие технологических систем и последовательная передача функций управления и контроля от человека технологической системе. Робототехника. Системы автоматического управления. Программирование работы устройств.
Тема 3. Техническая система и её элементы
Техническая система (подсистема, надсистема). Основные части машин: двигатель, передаточный механизм, рабочий (исполнительный) орган. Механизмы: цепной, зубчатый (зубчатая передача), реечный. Звенья передачи: ведущее, ведомое. Передаточное отношение.
Тема 4. Анализ функций технических систем. Морфологический анализ.
Функция технической системы. Анализ функции технической системы. Метод морфологического анализа. Этапы морфологического анализа.
Тема 5. Моделирование механизмов технических систем.
Понятие моделирования технических систем. Виды моделей (эвристические, натурные, математические).
Раздел «Технологии обработки текстильных материалов» (24ч)
Тема 1. Текстильное материаловедение
Текстильные материалы растительного происхождения
Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства хлопчатобумажных и льняных тканей.
Тема 2. Швейная машина
Подготовка швейной машины к работе
Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток.
Приёмы работы на швейной машине
Приёмы работы на швейной машине. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: вид строчки, длина и ширина стежка, скорость и направление шитья.
Машинная обработка изделий
Классификация машинных швов: соединительные, краевые и отделочные. Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной обработке изделия: обмётывание зигзагообразной строчкой и оверлоком; стачивание; застрачивание (с открытым и закрытым срезами). Удаление строчки временного назначения.
Тема 3. Технологические операции изготовления швейных изделий (2ч)
Технология ручных и машинных работ. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Основные операции при ручных работах: примётывание; вымётывание. Основные машинные операции: притачивание; обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов.
Тема 4. Конструирование одежды и аксессуаров (4ч) 
Снятие мерок для изготовления одежды
Понятия «одежда», «аксессуары». Классификация одежды. Требования, предъявляемые к одежде. Конструирование одежды и аксессуаров. Муляжный и расчётный методы конструирования. Снятие мерок для изготовления одежды.
Изготовление выкройки швейного изделия
Технологическая последовательность изготовления выкройки по своим меркам. Моделирование. Подготовка выкройки к раскрою. Изготовление выкройки по заданным размерам. Копирование готовой выкройки. Профессия конструктор-модельер.
Тема 5. Технологии изготовления швейных изделий (6ч)
Последовательность изготовления швейных изделий. Изготовление швейных изделий. 
       Тема 6. Технологии вязания крючком (6ч)
Вязание полотна из столбиков без накида
Понятие «трикотаж». Вязаные изделия в современной моде. Материалы, инструменты, машины и автоматы для вязания. Виды крючков. Правила подбора в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Основные виды петель при вязании крючком.
Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна.
Плотное вязание по кругу
Вязание по кругу. Основное кольцо, способы вязания по кругу: по спирали, кругами. Особенности вязания плоских форм и объёмных фигур. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Раздел «Исследовательская и созидательная деятельность» (Творческий проект) (8ч)
Тема 1. Разработка и реализация творческого проекта
Разработка и реализация творческого проекта:
Актуальность проблемы и обоснование темы проекта. Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию.
Анализ прототипов и выбор объекта изготовления 
Разработка технологии изготовления объекта
Изготовление проектного объекта 
Экономический расчет. Экологическое исследование. 
Оценка качества изделия и самооценка качества выполненного проекта. Разработка электронной презентации. Защита творческого проекта
Раздел «Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов» (10ч)
Тема 1. Технологии приготовления блюд
Блюда из молока и кисломолочных продуктов
Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов.
Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов.
Изделия из жидкого теста
Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него. Подача к столу.
Блюда из сырых овощей и фруктов
Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. 
Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Методы определения количества нитратов в овощах. Способы удаления лишних нитратов из овощей. 
Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, томатов, капустных овощей. 
Правила кулинарной обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания витаминов. Правила измельчения овощей, формы нарезки овощей. 
Инструменты  и приспособления для нарезки. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов). Украшение готовых блюд.
Тепловая кулинарная обработка овощей
Значение и виды тепловой обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления салатов и винегретов из варёных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.
Блюда из рыбы и морепродуктов
Пищевая ценность рыбы. Виды рыбы. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Первичная обработка рыбы.
Разделка рыбы. Тепловая обработка. Технология приготовления блюд из рыбы. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. 
Пищевая ценность нерыбных продуктов моря. Виды нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Технология приготовления блюд из нерыбных продуктов моря.
Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Раздел «Технологии растениеводства и животноводства» (8ч)
Тема 1. Растениеводство (6ч) 
Обработка почвы
Состав и свойства почвы. Подготовка почвы под посадку. Агротехнические приёмы обработки: основная, предпосевная и послепосевная. Профессия агроном.
Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями
Технология подготовки семян к посеву: сортировка, прогревание, протравливание, закаливание, замачивание и проращивание, обработка стимуляторами роста, посев семян на бумаге. 
Технологии посева семян и посадки культурных растений. Рассадный и безрассадный способы посадки. Технологии ухода за растениями в течение вегетационного периода: прополка, прореживание, полив, рыхление, обработка от вредителей и болезней, подкормка. 
Ручные инструменты для ухода за растениями. Механизированный уход за растениями.
Технологии уборки урожая
Технологии механизированной уборки овощных культур. Технологии хранения и переработки урожая овощей и фруктов: охлаждение, замораживание, сушка. Технологии получения семян культурных растений. Отрасль растениеводства — семеноводство. Правила сбора семенного материала.
Тема 2. Животноводство (2ч)
Содержание животных
Содержание животных как элемент технологии преобразования животных организмов в интересах человека. Строительство и оборудование помещений для животных, технические устройства, обеспечивающие необходимые условия содержания животных и уход за ними. Содержание домашних животных в городской квартире и вне дома (на примере содержания собаки). Бездомные собаки как угроза ухудшения санитарно-эпидемиологической обстановки города. Бездомные животные как социальная проблема. Профессия кинолог.

Межпредметный модуль (4 часа) «Дни функциональной грамотности».
Осуществляется программа развития различных видов грамотности (математической, читательской, финансовой, гражданской)  в метапредметном пространстве: 

	№
	Тема
	Количество часов 

	
	
	Всего
	Практические работы
	Контрольные работы
	Экскурсии

	1. 
	Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений
1. Технологии возведения зданий и сооружений
2. Ремонт и содержание зданий и сооружений
3.Энергетическое обеспечение зданий. Энергосбережение в быту.
	4

1
1
2
	3


1
2
	
	

	2. 
	Технологии в сфере быта
1. Планировка помещений жилого дома
2. Освещение жилого помещения
3. Экология жилища
	4
2
1
1
	3
2

1
	
	

	3. 
	Технологическая система
1. Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека
2. Системы автоматического управления. Робототехника
3. Техническая система и её элементы
4. Анализ функций технических систем. Морфологический анализ.
5. Моделирование механизмов технических систем
	8
2

2
1
2

1
	3
1

1

1
	
	

	4. 
	Материальные технологии 
Технологии обработки текстильных материалов
1. Текстильное материаловедение
2. Швейная машина 
3. Технологические операции изготовления швейных изделий
4. Конструирование одежды и аксессуаров
5. Технология изготовления швейных изделий
6. Технологии вязания крючком.
	24
18
2
4
2
4
6
6
	22
18
2
4
2
4
6
4
	
	

	5. 
	Исследовательская и созидательная деятельность 
1. Разработка и реализация творческого проекта:
- Актуальность проблемы и обоснование темы проекта 
- Анализ прототипов и выбор объекта изготовления 
- Разработка технологии изготовления объекта
- Изготовление проектного объекта 
- Экономический расчет. Экологическое исследование. 
- Оценка качества изделия и самооценка качества выполненного проекта. 
- Защита творческого проекта 
	8
8
1
1
1
2
1
1

1
	7
7
1
1
1
2
1
1
	
	

	6. 
	Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов
1. Технологии приготовления блюд:
- Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов.
- Технология приготовления изделий из жидкого теста.
- Технология приготовления блюд из сырых овощей и фруктов.
- Тепловая кулинарная обработка овощей.
- Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов.
	10

2

2
2
2
2
	10

2

2
2
2
2
	
	

	7. 
	Технологии растениеводства и животноводства 1.Растениеводство 
- Обработка почвы
-Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями
-Технологии уборки урожая
2. Животноводство
	8
6
2
2

2
2
	4
3
1
1

1
1
	
	

	8. [bookmark: _GoBack]
	Межпредметный модуль:
Дни функциональной грамотности.
	4
	
	
	

	9. 
	Итого: 
	70
	52
	
	



Тематическое планирование к рабочей программе по технологии для 6 классов.
	№ за-нятия
	Раздел, тема урока 
	Кол-во часов 
	Электронные образовательные ресурсы 

	

1
2
3-4
	Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений
1. Технологии возведения зданий и сооружений
2. Ремонт и содержание зданий и сооружений
3.Энергетическое обеспечение зданий. Энергосбережение в быту.
	4

1
1
2
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/
https://resh.edu.ru/

https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	
5-6
7
8
	Технологии в сфере быта
1. Планировка помещений жилого дома
2. Освещение жилого помещения
3. Экология жилища
	4
2
1
1
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/
https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	
9-10

11-12
13
14-15

16
	Технологическая система
1. Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека
2. Системы автоматического управления. Робототехника
3. Техническая система и её элементы
4. Анализ функций технических систем. Морфологический анализ.
5. Моделирование механизмов технических систем
	8
2

2
1
2

1
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/

https://resh.edu.ru/

https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	

17-18
19-22
23-24

25-28
29-34
35-40
	Материальные технологии 
Технологии обработки текстильных материалов
1. Текстильное материаловедение
2. Швейная машина 
3. Технологические операции изготовления швейных изделий
4. Конструирование одежды и аксессуаров
5. Технология изготовления швейных изделий
6. Технологии вязания крючком.
	24
18
2
4
2

4
6
6
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/

https://resh.edu.ru/

https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	

41
42
43
44-45
46
47

48
	Исследовательская и созидательная деятельность 
1. Разработка и реализация творческого проекта:
- Актуальность проблемы и обоснование темы проекта 
- Анализ прототипов и выбор объекта изготовления 
- Разработка технологии изготовления объекта
- Изготовление проектного объекта 
- Экономический расчет. Экологическое исследование. 
- Оценка качества изделия и самооценка качества выполненного проекта. 
- Защита творческого проекта 
	8
8
1
1
1
2
1
1

1
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/

https://resh.edu.ru/

https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	


49-50

51-52
53-54

55-56
57-58
	Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов
1. Технологии приготовления блюд:
- Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов.
- Технология приготовления изделий из жидкого теста.
- Технология приготовления блюд из сырых овощей и фруктов.
- Тепловая кулинарная обработка овощей.
- Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов.
	10


2

2
2

2
2
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/

https://resh.edu.ru/

https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	

59-60
61-62

63-64
65-66
	Технологии растениеводства и животноводства 
1.Растениеводство 
- Обработка почвы.
-Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями.
-Технологии уборки урожая.
2. Животноводство
	8
6
2
2

2
2
	https://media.prosv.ru/content/item/reader/10612/

https://resh.edu.ru/

https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	
67-70
	Межпредметный модуль:
Дни функциональной грамотности.
	
4
	https://infourok.ru/user/barabanova-nina-fedorovna

	
	Итого: 
	70
	







