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Адаптированная рабочая программа для обучающихся с ЗПР по технологии в 6 классе разработана на основании АООП ООО для обучающихся с ЗПР; на основании авторской программы по технологии 5-9 классы, авторы  А.Т.Тищенко, Н.В.Синица.

Личностные, метапредметные и предметные результаты освоения программы 
предмета «технология», 6 класс 
Личностные результаты освоения обучающимися предмета «Технология»:
Учащийся должен обладать
• ответственным отношением к учебе; 
• опытом участия в социально значимом труде;
 • осознанным, уважительным и доброжелательным отношением к другому человеку, его мнению; 
• коммуникативной компетентностью в общении и сотрудничестве со сверстниками в процессе образовательной, общественно-полезной, учебно-исследовательской, творческой деятельности;
· эстетическим сознанием значимости  художественного наследия народов России и мира, 
· творческим характером; 
• основами экологической культуры.

Метапредметными результатами является формирование универсальных учебных действий (УУД). 
Метапредметные  результаты освоения учащимися предмета «Технология» заключаются в формировании и развитии посредством технологических знаний:
 • умение ставить учебную задачу под руководством учителя; 
• планировать свою деятельность под руководством учителя; 
• работать в соответствии с поставленной учебной задачей; 
• работать в соответствии с предложенным планом; 
• выделять главное, существенные признаки понятий; 
• участвовать в совместной деятельности; 
• высказывать суждения, подтверждая их фактами; 
• искать и отбирать информацию в учебных и справочных пособиях, словарях; составлять описания объектов; 
• составлять простой план; 
• работать с текстом и нетекстовыми компонентами; 
• оценивать работу одноклассников.
· соблюдать нормы и правила безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; 
· оценивать свою познавательно-трудовую деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам; 
·  уметь применять экологическое мышления в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации.

Предметными результатами освоения программы по технологии 6 класса являются: Учащийся должен уметь: 
· планировать технологический процесс и процесс  труда; 
· подбирать  материалы с учётом характера объекта труда и технологии;
·  подбирать инструменты, приспособления и оборудование с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
· выполнять технологические операции с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; 
· соблюдать трудовую и технологическую дисциплину; 
· соблюдать нормы и правила безопасного труда, пожарной безопасности, правила санитарии и гигиены;
· выбирать  средства и виды технической и технологической информации в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
· контролировать  промежуточные и конечные результаты труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; 
· выявлять допущенные ошибки в процессе труда и обосновывать  способы их исправления;
· документировать результаты труда и проектной деятельности.
· расчитывать себестоимости продукта труда; примерную экономическая оценка возможной прибыли с учётом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.
Содержание программы
Содержание программы соответствует требованиям программы ФГОС ООО. 
Рабочая программа ориентирована на усвоение обязательного минимума технологического  образования, позволяет работать без перегрузок, создавать условия для технологического развития обучающихся с ОВЗ, совершенствовать возможности и способности каждого ученика разного уровня обучения и интереса к технологии. 
Рабочая программа по технологии в 6 классе рассчитана на 70 часов (2 учебных часа в неделю). 
В соответствии с учебным планом внутри предмета реализуется межпредметный модуль «Дни функциональной грамотности» -  4 часа. 
Раздел «Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений» (4ч)
Тема 1. Технологии возведения зданий и сооружений.
Понятие о технологиях возведения зданий и сооружений (инженерно-геологические изыскания, технологическое проектирование строительных процессов, технологии нулевого цикла, технологии возведения надземной части здания, технологии отделочных работ).
Тема 2. Ремонт и содержание зданий и сооружений.
Технологии ремонта и содержания зданий и сооружений. Эксплуатационные работы (санитарное содержание здания, техническое обслуживание здания, ремонтные работы), жилищно-коммунальное хозяйство (ЖКХ).
Тема 3. Энергетическое обеспечение зданий. Энергосбережение в быту.
Энергетическое обеспечение домов, энергоснабжение (электроснабжение, теплоснабжение, газоснабжение). Электробезопасность, тепловые потери, энергосбережение. Способы экономии электроэнергии, устранения тепловых потерь в помещении, экономии воды и газа.
Раздел «Технологии в сфере быта» (4ч)
Тема 1. Планировка помещений жилого дома.
Планировка помещений жилого дома (квартиры). Зонирование пространства жилого помещения (зоны приготовления пищи, приёма гостей, сна и отдыха, санитарно-гигиеническая зона). Зонирование комнаты подростка. Проектирование помещения на бумаге и компьютере.
Тема 2. Освещение жилого помещения
Освещение жилого помещения. Типы освещения (общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное). Нормы освещённости в зависимости от типа помещения. Лампы, светильники, системы управления освещением.
Тема 3. Экология жилища
Технологии содержания и гигиены жилища. Экология жилища. Технологии уборки помещений. Технические средства для создания микроклимата в помещении.
Раздел «Технологическая система» (8ч)
Тема 1. Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека.
Технологическая система как средство для удовлетворения базовых и социальных нужд человека. Технологическая система, элемент и уровень технологической системы, подсистема, надсистема. Вход, процесс и выход технологической системы. Последовательная, параллельная и комбинированная технологические системы. Управление технологической системой (ручное, автоматизированное, автоматическое). Обратная связь.
Тема 2. Системы автоматического управления. Робототехника.
Развитие технологических систем и последовательная передача функций управления и контроля от человека технологической системе. Робототехника. Системы автоматического управления. Программирование работы устройств.
Тема 3. Техническая система и её элементы
Техническая система (подсистема, надсистема). Основные части машин: двигатель, передаточный механизм, рабочий (исполнительный) орган. Механизмы: цепной, зубчатый (зубчатая передача), реечный. Звенья передачи: ведущее, ведомое. Передаточное отношение.
Тема 4. Анализ функций технических систем. Морфологический анализ.
Функция технической системы. Анализ функции технической системы. Метод морфологического анализа. Этапы морфологического анализа.
Тема 5. Моделирование механизмов технических систем.
Понятие моделирования технических систем. Виды моделей (эвристические, натурные, математические).
Раздел «Технологии обработки текстильных материалов» (24ч)
Тема 1. Текстильное материаловедение
Текстильные материалы растительного происхождения
Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства хлопчатобумажных и льняных тканей.
Тема 2. Швейная машина
Подготовка швейной машины к работе
Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток.
Приёмы работы на швейной машине
Приёмы работы на швейной машине. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: вид строчки, длина и ширина стежка, скорость и направление шитья.
Машинная обработка изделий
Классификация машинных швов: соединительные, краевые и отделочные. Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной обработке изделия: обмётывание зигзагообразной строчкой и оверлоком; стачивание; застрачивание (с открытым и закрытым срезами). Удаление строчки временного назначения.
Тема 3. Технологические операции изготовления швейных изделий (2ч)
Технология ручных и машинных работ. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Основные операции при ручных работах: примётывание; вымётывание. Основные машинные операции: притачивание; обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов.
Тема 4. Конструирование одежды и аксессуаров (4ч) 
Снятие мерок для изготовления одежды
Понятия «одежда», «аксессуары». Классификация одежды. Требования, предъявляемые к одежде. Конструирование одежды и аксессуаров. Муляжный и расчётный методы конструирования. Снятие мерок для изготовления одежды.
Изготовление выкройки швейного изделия
Технологическая последовательность изготовления выкройки по своим меркам. Моделирование. Подготовка выкройки к раскрою. Изготовление выкройки по заданным размерам. Копирование готовой выкройки. Профессия конструктор-модельер.
Тема 5. Технологии изготовления швейных изделий (6ч)
Последовательность изготовления швейных изделий. Изготовление швейных изделий. 
       Тема 6. Технологии вязания крючком (6ч)
Вязание полотна из столбиков без накида
Понятие «трикотаж». Вязаные изделия в современной моде. Материалы, инструменты, машины и автоматы для вязания. Виды крючков. Правила подбора в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Основные виды петель при вязании крючком.
Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна.
Плотное вязание по кругу
Вязание по кругу. Основное кольцо, способы вязания по кругу: по спирали, кругами. Особенности вязания плоских форм и объёмных фигур. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Раздел «Исследовательская и созидательная деятельность» (Творческий проект) (8ч)
Тема 1. Разработка и реализация творческого проекта
Разработка и реализация творческого проекта:
Актуальность проблемы и обоснование темы проекта. Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию.
Анализ прототипов и выбор объекта изготовления 
Разработка технологии изготовления объекта
Изготовление проектного объекта 
Экономический расчет. Экологическое исследование. 
Оценка качества изделия и самооценка качества выполненного проекта. Разработка электронной презентации. Защита творческого проекта
Раздел «Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов» (10ч)
Тема 1. Технологии приготовления блюд
Блюда из молока и кисломолочных продуктов
Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов.
Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов.
Изделия из жидкого теста
Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него. Подача к столу.
Блюда из сырых овощей и фруктов
Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. 
Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Методы определения количества нитратов в овощах. Способы удаления лишних нитратов из овощей. 
Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, томатов, капустных овощей. 
Правила кулинарной обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания витаминов. Правила измельчения овощей, формы нарезки овощей. 
Инструменты  и приспособления для нарезки. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов). Украшение готовых блюд.
Тепловая кулинарная обработка овощей
Значение и виды тепловой обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления салатов и винегретов из варёных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.
Блюда из рыбы и морепродуктов
Пищевая ценность рыбы. Виды рыбы. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Первичная обработка рыбы.
Разделка рыбы. Тепловая обработка. Технология приготовления блюд из рыбы. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. 
Пищевая ценность нерыбных продуктов моря. Виды нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Технология приготовления блюд из нерыбных продуктов моря.
Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Раздел «Технологии растениеводства и животноводства» (8ч)
Тема 1. Растениеводство (6ч) 
Обработка почвы
Состав и свойства почвы. Подготовка почвы под посадку. Агротехнические приёмы обработки: основная, предпосевная и послепосевная. Профессия агроном.
Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями
Технология подготовки семян к посеву: сортировка, прогревание, протравливание, закаливание, замачивание и проращивание, обработка стимуляторами роста, посев семян на бумаге. 
Технологии посева семян и посадки культурных растений. Рассадный и безрассадный способы посадки. Технологии ухода за растениями в течение вегетационного периода: прополка, прореживание, полив, рыхление, обработка от вредителей и болезней, подкормка. 
Ручные инструменты для ухода за растениями. Механизированный уход за растениями.
Технологии уборки урожая
Технологии механизированной уборки овощных культур. Технологии хранения и переработки урожая овощей и фруктов: охлаждение, замораживание, сушка. Технологии получения семян культурных растений. Отрасль растениеводства — семеноводство. Правила сбора семенного материала.
Тема 2. Животноводство (2ч)
Содержание животных
Содержание животных как элемент технологии преобразования животных организмов в интересах человека. Строительство и оборудование помещений для животных, технические устройства, обеспечивающие необходимые условия содержания животных и уход за ними. Содержание домашних животных в городской квартире и вне дома (на примере содержания собаки). Бездомные собаки как угроза ухудшения санитарно-эпидемиологической обстановки города. Бездомные животные как социальная проблема. Профессия кинолог.

Межпредметный модуль (4 часа) «Дни функциональной грамотности».
Осуществляется программа развития различных видов грамотности (математической, читательской, финансовой, гражданской)  в метапредметном пространстве. 
Коррекционная работа с обучающимися ОВЗ осуществляется с применением различных форм и методов работы. Используются сигнальные  карточки и образцы изделий.

	№
	Тема
	Количество часов 

	
	
	Всего
	Практические работы
	Контрольные работы
	Экскурсии

	1. 
	Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений
1. Технологии возведения зданий и сооружений
2. Ремонт и содержание зданий и сооружений
3.Энергетическое обеспечение зданий. Энергосбережение в быту.
	4

1
1
2
	3


1
2
	
	

	2. 
	Технологии в сфере быта
1. Планировка помещений жилого дома
2. Освещение жилого помещения
3. Экология жилища
	4
2
1
1
	3
2

1
	
	

	3. 
	Технологическая система
1. Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека
2. Системы автоматического управления. Робототехника
3. Техническая система и её элементы
4. Анализ функций технических систем. Морфологический анализ.
5. Моделирование механизмов технических систем
	8
2

2
1
2

1
	3
1

1

1
	
	

	4. 
	Материальные технологии 
Технологии обработки текстильных материалов
1. Текстильное материаловедение
2. Швейная машина 
3. Технологические операции изготовления швейных изделий
4. Конструирование одежды и аксессуаров
5. Технология изготовления швейных изделий
6. Технологии вязания крючком.
	24
18
2
4
2
4
6
6
	22
18
2
4
2
4
6
4
	
	

	5. 
	Исследовательская и созидательная деятельность 
1. Разработка и реализация творческого проекта:
- Актуальность проблемы и обоснование темы проекта 
- Анализ прототипов и выбор объекта изготовления 
- Разработка технологии изготовления объекта
- Изготовление проектного объекта 
- Экономический расчет. Экологическое исследование. 
- Оценка качества изделия и самооценка качества выполненного проекта. 
- Защита творческого проекта 
	8
8
1
1
1
2
1
1

1
	7
7
1
1
1
2
1
1
	
	

	6. 
	Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов
1. Технологии приготовления блюд:
- Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов.
- Технология приготовления изделий из жидкого теста.
- Технология приготовления блюд из сырых овощей и фруктов.
- Тепловая кулинарная обработка овощей.
- Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов.
	10

2

2
2
2
2
	10

2

2
2
2
2
	
	

	7. 
	Технологии растениеводства и животноводства 1.Растениеводство 
- Обработка почвы
-Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями
-Технологии уборки урожая
2. Животноводство
	8
6
2
2

2
2
	4
3
1
1

1
1
	
	

	8. 
	Межпредметный модуль:
«Дни функциональной грамотности».
	4
	
	
	

	9. 
	Итого: 
	70
	52
	
	



Тематическое планирование к рабочей программе по технологии для 6 классов.

	№ за-нятия
	Раздел, тема урока 
	Кол-во часов 
	Примечание 

	

1
2
3-4
	Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений
1. Технологии возведения зданий и сооружений
2. Ремонт и содержание зданий и сооружений
3.Энергетическое обеспечение зданий. Энергосбережение в быту.
	4

1
1
2
	
Работа с учебником
  Сост. опорн. конспекта 
ПР с помощью учителя

	
5-6
7
8
	Технологии в сфере быта
1. Планировка помещений жилого дома
2. Освещение жилого помещения
3. Экология жилища
	4
2
1
1
	Работа с учебником
ПР с помощью учителя 
Сост. опорн. конспекта 

	
10

11-12
13
14-15

16
	Технологическая система
1. Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека
2. Системы автоматического управления. Робототехника
3. Техническая система и её элементы
4. Анализ функций технических систем. Морфологический анализ.
5. Моделирование механизмов технических систем
	8
2

2
1
2

1
	
Беседа 
Работа с учебником
ПР с помощью учителя 
Сост. опорн. Конспекта
Работа с учебником

	

17-18
19-22
23-24
25-28
29-34
35-40
	Материальные технологии 
Технологии обработки текстильных материалов
1. Текстильное материаловедение
2. Швейная машина 
3. Технологические операции изготовления швейных изделий
4. Конструирование одежды и аксессуаров
5. Технология изготовления швейных изделий
6. Технологии вязания крючком.
	24
18
2
4
2
4
6
6
	Работа с учебником
ПР с помощью учителя 
Сост. опорн. конспекта 
Работа с учебником
ПР с помощью учителя

	

41
42
43
44-45
46
47

48
	Исследовательская и созидательная деятельность 
1. Разработка и реализация творческого проекта:
- Актуальность проблемы и обоснование темы проекта 
- Анализ прототипов и выбор объекта изготовления 
- Разработка технологии изготовления объекта
- Изготовление проектного объекта 
- Экономический расчет. Экологическое исследование. 
-Оценка качества изделия и самооценка качества выполненного проекта. 
- Защита творческого проекта 
	8
8
1
1
1
2
1
1

1
	Работа с учебником
Беседа 
Сост. опорн. конспекта
ПР с помощью учителя 
ПР с помощью учителя
ПР с помощью учителя

	

49-50

51-52
53-54
55-56
57-58
	Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов
1. Технологии приготовления блюд:
- Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов.
- Технология приготовления изделий из жидкого теста.
- Технология приготовления блюд из сырых овощей и фруктов.
- Тепловая кулинарная обработка овощей.
- Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов.
	10

2

2
2
2
2
	
Сост. опорн. конспекта 
ПР с помощью учителя 
Работа с учебником
ПР с помощью учителя

	

59-60
61-62
63-64
65-66
	Технологии растениеводства и животноводства 
1.Растениеводство 
- Обработка почвы
-Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями
-Технологии уборки урожая
2. Животноводство
	 8
6
2
2
2
2
	Сост. опорн. конспекта 
ПР с помощью учителя 
Работа с учебником
ПР с помощью учителя

	
67-70
	Межпредметный модуль:
«Дни функциональной грамотности». 
	
4
	Сост. опорн. конспекта 

	
	Итого: 
	70
	






