[bookmark: _GoBack][image: Picture background] Празднование Масленицы в современной России 
5.1. Государственный формат: «Проводы русской зимы»
Советская традиция продолжилась: в последний день Масленичной недели (воскресенье) в парках и на площадях проходят массовые гуляния. Атрибуты:
· Блинные ярмарки (продажа блинов с пылу-с-жару)
· Катание на лошадях и собачьих упряжках
· Ледяные горы и балаганы
· Сжигание чучела Масленицы
· Концерты фольклорных коллективов
5.2. Фестивальная культура
В 2010–2020-е годы появилось множество гастрономических фестивалей, посвященных блину:
· «Вкус Арктики» (Мурманск) — блины с северной рыбой и олениной 
· «Битва блинопеков» (Ялуторовск) — блины-гиганты 
· Московская Масленица на фестивальных площадках (за последние годы — миллионы гостей)
5.3. Ресторанная Масленица
С 2010-х годов рестораны запускают специальные масленичные меню на неделю. Примеры из Москвы 2020 года:
· Блинный торт с кокосовым кремом и снегом из малины («Карлсон», 470 руб.)
· Блинные мешочки с рагу из цыпленка и грибов («Карлсон», 530 руб.)
· Гонконгские яичные вафли с авокадо и щучьей икрой (The Mad Cook, 730 руб.) 
5.4. Домашняя Масленица 
[image: ]Для большинства россиян Масленица — это все еще семейный праздник. В течение недели (а чаще — в выходные) пекут блины, приглашают гостей, устраивают «заплывы на блинах» (кто больше съест). Традиция «первый блин — комом» сохранилась, но теперь это просто поговорка, а не жертва духам.
6. Символизм и поверья в XXI веке
Современный блин утратил почти все архаичные смыслы. Он больше не является:
· Жертвой духам предков
· Поминальной едой (хотя блины на похоронах все еще подают, но без сакрального подтекста)
· Маркером социального статуса (блины едят все)
Что осталось:
· Символ солнца и весны — круглый, румяный, горячий.
· Символ гостеприимства — «чем богаты, тем и рады» (блины — дешевое и сытное угощение).
· Объединяющий семейный ритуал — совместное приготовление и поедание блинов.
· Гастрономический аттракцион — рекорды, фестивали, авторские версии.
Новые приметы (городские легенды):
· Если первый блин не прилип — муж не будет бить (шутка).
· Если блин порвался — к деньгам (по принципу «лень — двигатель прогресса», ничего не делай — и разбогатеешь).
7. Итог эпохи: Блин как культурный код
К 2020-м годам русский блин совершил полный цикл трансформации:
	Параметр
	Языческая Русь
	Советский Союз
	Современность

	Статус
	Сакральная жертва
	Повседневный завтрак
	Культурный бренд

	Формат
	Домашний, общинный
	Домашний, столовский
	Фастфуд, ресторанный, фестивальный

	География
	Деревня, город
	СССР
	Россия + экспорт (ОАЭ, Азия)

	Начинки
	Мед, ягоды (редко)
	Сметана, варенье, сгущенка
	От оленины до икры ежа

	Символизм
	Жизнь-смерть-солнце
	Уют, сытость, дефицит
	«Русскость», гостеприимство, хендмейд


Главный вывод: Блин оказался удивительно пластичным символом. Он пережил смену эпох, идеологий и технологий, но сохранил главное — способность объединять людей за столом. От жертвоприношения духам до фастфуда на бегу — блин остался «теплым, румяным, напоминающим солнце».
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